
Assortiment de fruits 
bio ou labellisés

Carottes râpées
ou tomate vermicelle

pâté de pomme de terre
et viande

ou tourte aux pommes de terre

Filet de poisson du marché
crème citron Aneth

Salade verte aux graines
et fruits secs

Salade de choux rouge à la
paysanne ( œufs durs lardons)

Salade de haricots verts aux
échalotes 

ou crémeux Dubarry

Yaourt bio
ou fromages labellisés

ou Joncheix

Saucisse de Toulouse
sauce moutarde

ou Œuf à la florentine Pomme de terre vapeur 
à la persillade

et  épinards bio à la béchamel

Salade coleslaw
ou velouté corn chowder

Cheese burger

MARDI 03 FÉV.

VENDREDI 06 FÉV.

frites
et salade verte

Coquillettes au beurre
et  brocolis

Feuilleté saucisse 
ou feuilleté au comté

riz pilaf
et fondue de poireaux

Sauté de veau à l’échalote
et vinaigre de cidre 

ou tarte fine montagnarde

Assortiment de fruits 
bio ou labellisés

Yaourt bio
ou fromages labellisés

ou Joncheix

Assortiment de fruits 
bio ou labellisés

Yaourt bio
ou fromages labellisés

ou Joncheix

Compote de pommes
bio ou labellisée

Yaourt bio
ou fromages labellisés

ou Joncheix

Banana breadSemaine du
02 au 06 fÉvrier

LUNDI 02 FÉV.

MERCREDI 04 FÉV. JEUDI 05 FÉV.

Menus du restaurant scolaire
et crèche “Les Galopins”

Semaine 

6

Labellisé (AOP, AOC,
IGP, HVE...)
Fait maison

Bio

Local / Agrilocal

Surgelés

P.A.M

Yaourt bio
ou fromages labellisés

ou Joncheix

Repas
USA
Repas
USA


