
Semaine
du 04
au 08
mai

Lundi – Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de blé Betteraves vinaigrette Crêpe au fromage

Omelette Filet de poisson au citron
Escalope de volaille

à la crème

Ratatouille Semoule Courgettes sautées Férié

Bûchette de chèvre Brie Petit suisse

Crème dessert Corbeille de fruits Tarte aux fruits

Semaine
du 11
au 15
mai

Lundi Mardi – Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de crudités Concombre vinaigrette

Poisson meunière sauce tomate Quiche au fromage

Pâtes Salade verte Férié Fermé

Emmental Yaourt

Liégeois Corbeille de fruits

Semaine
du 18
au 22
mai

Lundi Mardi – Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi
Pizza du jour Betteraves vinaigrette Salade de crudités Tomates vinaigrette

Emincé de porc
aux épices

Parmentier de lentilles
et patate douce

Filet de colin
sauce au citron

Boulettes de bœuf
aux épices

Carottes braisées Salade verte Riz Courgettes

Fromage blanc Fromage Petit suisse Gouda

Corbeille de fruits Glace Corbeille de fruits Flan pâtissier

Semaine
du 25
au 29
mai

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi – Repas végétarien
Concombre vinaigrette Salade de pâtes

Jambon grill Repas à thème Œufs durs béchamel

Férié Frites
Journée de l’Europe
Escale en Espagne

Epinards

Fromage Vache picon

Corbeille de fruits Corbeille de fruits

La viande de bœuf servie sur votre restaurant est née, élevée et abattue en France

Produit issu de l’agriculture biologique RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon
Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets à modification sans préavis

Viandes françaises

Menus du restaurant scolaire de La Ferté-Imbault Du 04 au 29 mai 2026


