
 
                                        

 
                                   

 
 
                                                                           

 
 
 
  

  

 
  
 

Lundi 
 

Cèleri mais et pommes AB 
Cordon bleu végétal 

Poêlée méridionale AB 
Riz au lait AB LOCAL 

 
                
 

MARDI 
 

Consommé au vermicelle 
Pot au feu AB LOCAL 

Légumes au bouillon AB 
Produit laitier AB 
Fruit de saison AB 

 
 
 

 
Jeudi  

 

Taboulé AB 
Sauté de veau marengo VF 

Choux fleurs braisé AB LOCAL 
Fromage de chèvre AB 
Compote meringuée AB 

 
Vendredi  

 
Sauté de pintade fermière LOCALE 

 Sauce suprême 
Pommes dauphine 

Quatre quarts au chocolat AB 

 
Mercredi  

Saucisson sec 
Brandade de poisson MSC 

Salade verte 
Fromage AOP 
Banane AB 

Sous réserve de modification en fonction des approvisionnements         N. MOREL                     

 

 

 

Menu consultable 
https://www.saint-lunaire.fr/ 


