MENU du 1 juin au 3 juillet 2026

LUNDI 1 MARDI 2 JEUDI 4 VENDREDI 5
Radis/ beurre végé Salade verte fromage et Taboulé
Roti de porc 5 Melon 1 croutons Poisson

Ratatouille Aiguillettes panées Steak Haché 2 Chou romanesco

Fromage Pates de couleur Frites Fromage

Far Breton Yaourt Créme dessert Banane
LUNDI 8 MARDI 9 JEUDI 11

VENDREDI 12

Saucisses de veau
Flageolets
Fromage

Cocktail de fruits

Salade de tomates/ ciboulette

Petit pois

Carottes rapées/ dés fromage

Fricadelle de boeuf

Creme brulée

Rosette/ beurre 5
Blanquette de volaille 3
Riz
Laitage

Fraises au sucre 1

végé
Tarte tomates et chévre
Omelette nature
Salade verte

Yaourt

LUNDI 15

MARDI 16

JEUDI 18

VENDREDI 19

Céleri rémoulade
Poisson

Poelée de courgettes

Terrine de légumes

Spaghettis bolognaise

Salade de brocolis
Chipolatas 5

Lentilles vertes

Concombre a la féta
Roti de beeuf froid 2

Salade de haricots verts

Fromage végé Laitage Semoule au lait
Clafoutis grillottes Melon 1 Pasteque
LUNDI 22 MARDI 23 JEUDI 25 VENDREDI 26

Feuilleté fromage

Poelée de legumes

Salade verte

Tomate/ mozzarella

Brandade de poisson

Radis/ beurre

Tomates farcies 5

Salade de betteraves

Carbonara de volaille 3

Riz Laitage
Quinoa Créme dessert Fromage Pomme 1
Yaourt flan patissier sans pate
LUNDI 29 MARDI 30

JEUDI 2 juillet

VENDREDI 3 juillet

Boulettes de boeuf

Semoule

Laitage

Abricots

Champignons frais/ mayo

Salsifis

Carottes rapées/ dés fromage

Rissolette de veau

Tarte aux pommes

Courgettes rapées
Poisson

Blé

Fromage

Péches au sirop

Verger de Chezeau 1
Viande bovine francaise 2
Volaille frangaise 3
Charcuterie de Sommiere 4
Porc frangais 5

iy

PIQUE - NIQUE
Salade de riz

Sandwich Jambon/beurre 3

Fromage







