MENU 2 mars au 3 avril 2026

LUNDI 2

MARDI 3

JEUDI 5

VENDREDI 6

Macédoine mayonnaise

Boulette de boeuf 2

chou chinois cube fromage

Paupiette de veau 2

Salade de betteraves

Raviolis en gratin

végé

Tarte fromage

Semoule Petit pois carottes Salade verte Curry de butternut et
laitage Donuts Yaourt nature sucré lentilles
Banane laitage et fruits
LUNDI 9 MARDI 10 JEUDI 12 VENDREDI 13

Carottes rapées végé Concombre a la féta Salade de blé
Escalope de porc 5 Potage Steak hachés 2 Poisson

Chou fleurs Tortillas de pomme de terre frites Poellée de légumes
Fromage Salade verte Creme déssert Fromage
Flan patissier Yaourt Orange 1
LUNDI 16 MARDI 17 JEUDI 19 VENDREDI 20
végé Endives et dés de fromage Saucisson a I'ail beurre 4 Salade de lentilles

Haricots beurre
Fromage

Pomme 1

Purée de patate douce

Créme déssert

Petit pois
Fromage

Choux vanille

Radis beurre Boeuf 2 Sauté de lapin 3 Rognon a la moutarde 2
Pate bolognaise végé Carottes Pate de couleur Haricots vert
Gateau Riz au lait Laitage Fromage
Mandarine Kiwi 1
LUNDI 23 MARDI 24 JEUDI 26 VENDREDI 27
Céléri rémoiulade Maquereau vin blanc Potage Végé
Poisson Tajine de volaille 3 Petit salé 5 Poireaux vinaigrette
Epinard a la creme Riz Lentilles Omelette nature
Fromage Fromage Laitage Salade verte
Patisserie Ananas frais Banane Yaourt
LUNDI 30 MARDI 31 JEUDI 2 avril VENDREDI 3 avril
Salade de blé Chou chinois fromage Champignons frais Végé
Nugget de volaille 3 poisson pané Paupiette de dinde 3 betterave

Curry de butternut et
lentilles

Yaourt aux fruits mixés

Verger de Chezeau 1
Viande bovine francaise 2
Volaille frangaise 3
Charcuterie de Sommiere 4
Porc frangais 5

gon appét'\t




