Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

DE RESTAURATION
| cour BRARTAGEY proxiHiTr |

Semaine 36 du lundi 1 septembre au vendredi 5 septembre 2025

JEUDI VENDREDI

Paupiette de veau sauce Poisson meuniere sauce

moutarde tartare
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Plat élaboré par nos chefs @ péche durable { rodui I



DE RESTAURATION

MARDI MERCREDI

Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

Semaine 37 du lundi 8 septembre au vendredi 12 septembre 2025

Salade régionale
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Mache, tomate, concombre, thon, ciboulette,
vinaigrette

Purée de pommes +
Galette St Michel
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Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

DE RESTAURATION
[ cour FRARTAGEY ProxiHITE |

Semaine 38 du lundi 15 septembre au vendredi 19 septembre 2025

MERCREDI

VENDREDI
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Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

DE RESTAURATION

Semaine 39 du lundi 22 septembre au vendredi 26 septembre 2025

LUNDI MERCREDI

VENDREDI

Carottes rapées emmental

e

.
1

2y !
Filet de lieu sauce citron |

1

1

1

1

1

I |

Duo de choux

Carottes, choux fleurs, céleri, carottes
jaunes,

Choux fleurs, brocolis
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Plat élaboré par nos chefs @ péche durable



Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

Semaine 40 du lundi 29 septembre au vendredi 3 octobre 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE < MTILLES

DE RESTAURATION
0

Semaine 41 du lundi_6 octobre au vendredi 10 octobre 2025
LUNDI MARDI % MERCREDI JEUDI
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Scolaires - SAINT FIACRE SUR MAINE

DE RESTAURATION
| GoUT [PARTABEY FrOXIHITE

Semaine 42 du lundi 13 octobre au vendredi 17 octobre 2025

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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