Ecole Saint Dominique - Pau

lundi 12 octobre 2026 mardi 13 octobre 2026 mercredi 14 octobre 2026 jeudi 15 octobre 2026 vendredi 16 octobre 2026

Radis/beurre Blé au surimi Pate en salade

Chou chinoi au fromage Salade de quinoa aux agrumes

Paupiette de veau sauce forestere Emincé de porc au curry z\ Cordon bleu Chili d'automne au butternut v Pané de colin
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Compote pomme banane Fromage blanc Mousse chocolat ¢ ‘)vf Gateau pomme noix Fruit de saison
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Viandes Francaises EGALIM : MSC /AOP / AOC / HVE / Label Rouge Produits Frais Cuisiné par nos soins

'
Produit Local (Pyrénées Atlantiques et Produit labellisé A.B.* @
plat végétarien départements limif (* issu de I'agriculture biologique) Poisson Frais Nos p locaux

Ces menus sont donnés a titre
indicatif, nous nous réservons la
possibilité de faire des modifications
en fonction des approvisionnements



AFFICHAGE DES ALLERGENES PRESENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - Ecole Saint Dominique

GLUTEN

LAIT

OEUF

POISSON

SOJA

MOLLUSQUES

ES

/ CRUSTAC

SESAME

ARACHIDE

MOUTARDE

LUPIN

CELERI

FRUITS A

COQUE

SULFITES

Vinaigrette

>

>

Pain

lundi 12 octobre 2026

Radis/beurre

Paupiette de veau sauce forestere

Ecrasé de pdt

Compote pomme banane

mardi 13 octobre 2026

Blé au surimi

Emincé de porc au curry

Haricot vert

Fromage blanc

mercredi 14 octobre 2026

Chou chinoi au fromage

Cordon bleu

Coquillette

Mousse chocolat

jeudi 15 octobre 2026

Salade de quinoa aux agrumes

Chili d'automne au butternut

Riz

Gateau pomme noix

vendredi 16 octobre 2026

Pate en salade

Pané de colin

Carotte a la creme

Fruit de saison




