
lundi 25 mai 2026 mardi 26 mai 2026 mercredi 27 mai 2026 jeudi 28 mai 2026 vendredi 29 mai 2026

Entrée Macédoine de légume Radis/beurre Rillette de poisson Taboulé à le menthe

Plat Principal Boulette de bœuf au curry Sauce carbonara Paella au poulet Meunière de poisson

Accompagnement Blé pilaf Coude Riz safrané Carotte persillée

laitage ou  Dessert Fruit de saison Salade de fruit frais Glace Fromage blanc

Viandes Françaises Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local   (Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)

Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique) Poisson Frais Nos producteurs locaux

École Saint Dominique - Pau

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

ÉGALIM :  MSC /AOP / AOC / HVE / Label Rouge
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Vinaigrette X X

Pain X

X X X

X X

X

Macédoine de légume X X X

Boulette de bœuf au curry X X

Blé pilaf X

Fruit de saison

Radis/beurre X

Sauce carbonara X X X X

Coude X X

Salade de fruit frais

Rillette de poisson X X X

Paella au poulet X X X

Riz safrané

Glace X X X

Taboulé à le menthe X X X

Meunière de poisson X X X

Carotte persillée

Fromage blanc X

vendredi 29 mai 2026

AFFICHAGE DES ALLERGENES PRÉSENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS - École Saint Dominique

lundi 25 mai 2026

mardi 26 mai 2026

mercredi 27 mai 2026

jeudi 28 mai 2026


