
LUNDI 02 MARDI 03 JEUDI 05 VENDREDI 06

Taboulé Carottes râpées Endives, noix et pommes Soupe à l'oignon gratinée

Calamars à la romaine Bouchées aux petits pois et citron Sauté de poulet au curry Rougail saucisse

Purée de céleri Poêlée chou-fleur et brocolis Pâtes Riz

Fromage Yaourt sucré

Doonut Fruit

LUNDI 09 MARDI 10 JEUDI 12 VENDREDI 13

Salade de perle marine Macédoine Terrine de campagne Haricots blancs vinaigrette

Lapin à la moutarde Langue de bœuf sauce madère Poisson sauce beurre citron Omelette au fromage

Haricots verts Pom'röstis aux légumes Boulgour Salade verte

Fromage Yaourt à boire

Compote Fruit

LUNDI 16 MARDI 17 - St Patrick: Repas VERT JEUDI 19 VENDREDI 20

Mélange céréales et feta Mâche, avocat, romanesco Velouté de légumes Radis / beurre

Filet de colin meunière Sauté de porc au chorizo sauce tomate Cheeseburger

Petits pois / carottes Purée de pois cassés Frites

Roquefort

Salade kiwi / granny

LUNDI 23 MARDI 24 JEUDI 26 VENDREDI 27

Lentilles vinaigrette Piémontaise au jambon Betteraves au yaourt Céleri remoulade

Pizza chèvre / miel Blanquette de veau Marmite de la mer Escalope de volaille à la crème

Mélange jeunes pousses Carottes / champignons Riz Coquillettes

Crème dessert caramel Fromage

Palet breton Fruit

Fruits et légumes frais Pain : J. Veau (Marnay) Légumes BIO* : Au Gaby'O (Champagné Saint Hilaire)

Allergènes : Céréales, Crustacés, Œufs, Arachide, Soja, Lait, Fruits à coques, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, Mollusques, Poisson, Céleri

Spaghettis au pesto

Croisillon abricot Crème dessert au spéculoos Petits suisse aux fruits

Yaourt mixé Mousse au chocolat

Cantine scolaire     Menus du 02 au 27 mars 2026

Menu susceptible d'être modifié en fonction des stocks et / ou des livraisons

Flan nappé caramel Crème dessert vanille

Fromage blanc Feuilleté aux pommes 


