Cantine scolaire  Menus du 01 au 25 septembre 2026

Menu susceptible d'étre modifié en fonction des stocks et/ou des livraisons
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f MARDI 01 | JEUDI 03 | VENDREDI 04 |
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!’ !' Concombres vinaigrette !’ & Taboulé !’ Tomates vinaigrette !
! ‘?;St _. ! Poulet roti ! & Sauté de porc au curry ! Colin sauce beurre blanc !
id 7y . : .
! R ntr ! Frites ! Haricots verts ! Riz !
| W: | | | - | |
’ { % ’ / romage / . . /
f & o - f Glace f _ f Yaourt aux fruits mixés f
i’ -i’ 'i' Fruit i' /
i LUNDI 07 _i MARDI 08 -i' JEUDI 10 i' VENDREDI 11 - POITOU i
| B Rillettes de thon |-& Salade campagnarde veggie | Melon f Farci poitevin f
i Boulettes de boeuf sauce tomate i Emincé veggie aigre douce i Beignets de calamar a la romaine iTomaTe farcie i
4 A / . / . . / /
f Pates f Quinoa f Courgettes ail/persil jPomme de terrz vapeir f
/ / / / /
Gruyére rapé Fromage blanc , Chabichou
! Y P ! 9 _ ! Yaourt sucre ! A ) !
! Compote _! Fruit _!' !' -5 Grimolle aux pommes !
, LUNDI 14 ! MARDI 15 ! JEUDI 17 ! VENDREDI 18 |
E’ -4 Salade de perle marine -El Chou-fleur vinaigrette E' -4 CEufs mimosa E' 4 Salade grecque !
i Sauté de poulet a la thailandaise i_é Cote de porc miel/moutarde i Nuggets de blé i Paupiette de veau sauce champignoni
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i = Carottes i Semoule i &  Ratatouille i = Mélange de léqumes* i
' ' Fromage / / . /
! Glace ! - f ! Far breton ! Créme chocolat !
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f & Piémontaise | Paté de campagne / cornichons | Concombres a la créeme |  Salade de céréales et muesli |
/ / / / /
f Poisson pané -8 Sauté de canard aux olives | A Chili con carne I A . o L, f
' , ) ' R / ' i—= Gnocchis napolitains gratinés
f Purée de brocolis f Pétes f Riz f f
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i Petits suisse aux fruits i Liégeois a la vanille i " 3 i -4 Tiramisu aux fruits rouges i
rui
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Fruits et Légumes frais Pain : J. Veau (Marnay) Légumes BIO* : Au Gaby'O (Champagné Saint Hilaire)

Allergénes : Céréales, Crustacés, CEufs, Arachide, Soja, Lait, Fruits d coques, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, Mollusque, Poisson, Céléri % Fait maison



