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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

AJENU

Restaurant Scolaire - ROSNAY

Semaine du 30/03 au 05/04

Emincé bicolore

Choux rouges s \ Menu de Paques : Salade de blé aux -
L. tte & cél e A N s s
vinaigrette (caro ;IO céleri) ‘qB Petit paté en crolte p'tits [égumes BIO FIB
Raviolinis - Aicuillettes de Gratiné de
épinards sauce Jambon grill HVE voIaiI?e AU 3ErUmes poisson au
tomate BIO g fromage MSC

(plat complet)

Haricots blancs
BIO a la tomate

Pommes Grenaille

Gratin de choux
fleurs BIO

Brie BIO

Biscuits Palmier

Chocolat Paques

Tomme grise

Mousse chocolat
au lait

Yaourt aromatisé

Donut's

Fruit frais




Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Fromage a la coupe

Elaboré sur notre cuisine

Nouveautés ou Menu a theme

Q2K

Menu 100% Végétarien

Produit issu de I'agriculture LE CH E F
biologique ET SON EQU I PE

TV TV RTCURNMIPNAIIN  Retrouvez 'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT
Nouvelle Agriculture Www_chcetm'am'fr UN BON APPETIT I

Contient du porc Code a saisir : VITO966

Convivio vous certifie un menu RSRosnay : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi RSRosnay (produits de qualité et durables, BIO) et

doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu RSRosnay.



