Restaurant Scolaire - ROSNAY

A
@ 3K Semaine du 16/11 au 22/11
LUND! . waro @ EUDL VENDRED!
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RESTAURATION AMITHERTIGUE & I SABLE

BESP:

- Batonnets de Céleri BIO - Paté de
HORS D'CEUVRE Taboulé BIO  Ja[s 8/ carottes sauce . 4B campagne HVE
. rémoulade )
cocktail cornichons
Filet de poulet
wgrscovie [ || e et e i b o,
PLAT CHAUD Y ;
estragon
ET GARNITURES
. . L A (™ Choux fleurs HVE
Petits pois HVE Riz pilaf BIO Pommes vapeur BIO AB bechamel
PRODUIT LAITIER Gouda ™ Camembert BIO o AB" Tartare ail et fines Petit suisse sucré
herbes
Mousse chocolat . . A 7 e A
7
DESSERT AU lait Abricots au sirop Flan patissier m Fruit frais BIO
Produit de sai e
T:;?.ltlcj)lu pzjc?;sg:ce plat est composé d'ingrédients crus de saison m Menu 100% Vegetarien (: I_I [ &[ M I A M ’
- Nt . LE CHEF
Fromage 4 la coupe P!'odul.t issu de I'agriculture g k" .
AB gt ET SON EQUIPE

7,

Elaboré sur notre cuisine

IR POSRUTHNIRNSIIN  Retrouvez |'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT
Nouvelle Agriculture, CE2 www.clicetmiam_fr UN BON APPETIT |

Nouveautés ou Menu a theme Contient du porc Code a saisir : VTTO966

* |

Convivio vous certifie un menu RSRosnay : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi RSRosnay (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu RSRosnay.



