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RESTAURATION AMITHERTIGUE & I SABLE

BESP:

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@JdENU

Restaurant Scolaire - ROSNAY

Semaine du 14/12 au 20/12

Taboulé de
boulgour BIO

[

AB

Julienne de
Betteraves
vinaigrette

Repas de noél :
Mousseron de
canard et
cornichons

Carottes rapées
CE2 mimosa

Saucisse Knack

Aiguillettes de blé

Sauté de chapon

Curry de poisson

HVE panées forestier MSC
. . . v . L v
Petits pois HVE Coquillettes BIO 4B Pommes noisettes Riz pilaf BIO
Tartare ail et fines _ 0 | | Clémentine et pére [
herbes Camembert BIO [ f]3} Noél au chocolat Gouda BIO AB
Compote de (¥ . . . . . .
AB Fruit frais Sapin de Noél Fruit frais

pommes BIO

- o . Menu 100% Végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison o Vee!

(L1C&MIAMI
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produit issu de I'agriculture

Fromage a la coupe biologique

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

7,

SIQO : HVE,MSC, Label rouge, AOP, La
Nouvelle Agriculture, CE2

Elaboré sur notre cuisine

.
aB

Code a saisir : VITO966

Nouveautés ou Menu a théeme

*

Contient du porc

Convivio vous certifie un menu RSRosnay : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi RSRosnay (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu RSRosnay.



