Dynamique de Loire

AT L]

es E“hos du Rest
Janvier 2026 n°223

La magie de Noél en images...

Le Pere Noél a fait sa
tournée des écoles.
-y

y A

de la féte de Noél
de la Maisop des Enfants

5 3 Les enfants des accueils de loisirs
e CE | ontlaisé parer ourcrécivis
au restaurant scolaire ! o oh sibLatant f’e,s dec.oratlon-s -_,
s R o A : - pour le repas des ainés mais aussi pour
@ le concours “Un sapin & votre image” !

Ecrans en pause pour plus :

_de moments ensemble ! La parole aux enfants...

A l'occasion de la féte de fin d’année, les enfants BRGREEa * * * * ° ° T
des accueils de loisirs Pitchounes et Ricochets ont présenté Les lutins farceurs ont élu domicile & la garderie.
une dizaine de saynétes. Inspirées de leur quotidien, elles ont Entre bétises et mauvais tours, ils donnent bien
abordé avec humour et justesse I'utilisation des écrans 4 la maison, du fil & retordre aux animateurs, contraints
pendant les repas, les réseaux sociaux, ... de ranger aprés eux quotidiennement !

Un joli moment de partage avec les familles, suivi d’un petit buffet
convivial pour terminer la soirée dans la bonne humeur.

La lettre du restaurant scolaire municipal
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Cap sur les vacances d’hiver :
les inscriptions ouvrent bientét !

Ouverture des inscriptions le lundi 19 janvier 2026,
sur le Portail Familles iNoé pour les “Pitchounes” et les “Ricochets”
et sur place, a la Maison des Enfants, pour la “Petite Passerelle”

. Pitch .
Petite Passerelle d:cg ::r;:s Ricochets
du 9 au 13 février 2026 du 9 au 20
février 2026 . février 2026
i . théme: he i
théme : “Vice-Versa “Le cirque!” .. théme: -
et les émotions” Cirque et Kpop
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Ecole multisport :

la reprise approche !

Aprés une pause bien méritée pendant les fétes,

I'école multisport reprendra du service a partir
du lundi 5 janvier 2026!

Entre jeux de raquettes, sports collectifs,
nouveaux sports, il y en aura pour tous les goUts

et pour tous les 4ges !
Dés maintenant

" viale Portail Familles
. iNoé!

Modalités
d’inscription

Au programme de ce début d’année...
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Galette des rois aux ALSH

élection des rois
et reines du jour

7/01 24/01

Atelier pliage de livres
proposé par la médiathéque
a partir de 9h30 - ados/adultes - gratuit
Infos et réservations obligatoires : 03 86 60 87 89

Heures du conte, médiatheque

10/01
et

7

13/01: Raconte Frimousse (18 mois a 3ans), @ 10h15
\ Réservation : 03 86 60 87 89

13/01

81/01

10/01: Croc'Histoires (3a7ans), a 11h

Compétition amicale Mario Kart

S\,

de 10h a12h - médiathégue - pour les 6-11 ans
Infos et réservations obligatoires : 03 86 60 87 89

Menus janvier; 2026

Tres bonne année 2026

'
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Salade verte
Lasagnes (locales)

Taboulé bio
Filet de pojsson

Endives et thon

Potage de courge bio

Carottes ri‘ipées
s g - Omelette BBC vinaigrette a Forange
sauce au citron l;:l’e"t"::: ";;dtzrarz ‘s:a?:;e!:: al'emmental Blanquette de dinde BBC
Gamsmbert Brocolis bio Comté AOC bio Haricots verts bio &a créme
Compote de pommes Emmental Créme bio au caramel
Banane

12

Haricots verts bio

en salade et oeufs
Saucisses de Francfort
Gratin de pommes de terre

Fromage blanc bio

Pomme
(La Charité-Sur-Loire)

13

Velouté de courgettes
Crique au cantal
Salade verte et mais
Fromage de vache bio
(Ferme du Creuset)
Flan nappé au caramel bio

14

Salade de blé
Emincé de poulet BBC
alacréme
Purée de potimarron
Emmental
Eclair au chocolat

Saint Méret
Galette des rois

156

Crépe aux fromages

Boeuf en daube
(La Fermille)

Carottes bio persillées
Yaourt nature sucré
Clémentines

Riz IGP de Camargue
Yaourt nature bio
Clémentines

16

Chou rouge vinaigrette
Filet de poisson
sauce tomate
Tagliatelles bio
Coulommiers

Poire bio
Carottes rapées et thon Velouté de lentilles bio sardines Saucisson sec Salade de pates
Réti de porc a la créeme Semoule compléte bio Chipolatas et cornichons Rosbif au jus de veau
Petits pois Ratatouille a la provencale Riz IGP de Camargue Brandade de poisson (La Fe:‘m|lle)
c " Bd"e Tomme blanche Chambrille Yaourt bio a la vanille g‘:x;:‘%:'::g’:;
ompote de pommes < - . p A
Ot d'abricots Clémentines Poire bio Kiwi Flan patissier
Créme d'épinards Salade de haricots blancs Friand aux fromages Betteraves et oeufs Soladsdoriz
et crottons Filet de poisson au four
Gratin de pates bio

Comté bio AOC
Banane

beurre persillé
Purée de carottes
Vache qui rit bio
Mousse au chocolat bio

Steak haché au jus
Haricots verts bio
Yaourt brassé a la fraise bio
Clémentines

Sauté de porc
(Label Rouge)
Quinoa blanc local
Saint Nectaire AOP
Compote de pommes
et de fraises

et pom

IGP de Camargue
Blanc de poulet BBC
alacréeme
Chou vert bio | |
mes de terre
Emmental
Orange

Restaurant scolaire : 03 86 58 87 35
Renseignements : 03 86 90 97 65

Les menus sont susceptibles de changer en fonction des arrivages



