Menu du 02

hre 2026

LUNDI S8 MARDI JEUDI VENDREDI
: ~ Petit déjeuner 6°™°
Salad’ bar Salad’ bar Salad’ bar Salad’ bar

Chili sin carné

Riz
Assortiment de fromage

Fruits crus de saison

ROt de veau

Boulgour
Yaourt

Fruits crus de saison

Moules mariniéres

Patatoes

Gateau maison

Tajine de 1égumes
et pois chiches

Semoule
Fromage blanc, topping

Fruits crus de saison

* . y \
traces p05516[€ (fa[lérgenes @Iuten, Crustacés, CEufs, Poissons, Arachides, Soja, Lactose, Fruits a coque, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites > 10 mg/kg, Lupin, Mollusques)

Le collége de Masseube : 80% bio et local.

Niveau 3 Ecocert

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements.

La Gestionnaire, Nadine ROBERT

La Principale, Estelle GOURIER

La cheffe de cuisine, Mariclle BARBARA




