CUISINE DES MONTS DU JURA

GASTRONOMIE COLLECTIVE

@ecolinsaweél’ammrimine
Légumes sautés au boulgour

Haricots plats persillés

‘ EI[] | Yaourt saveur citron bio

Taboulé ' semoule bio '

Longe de porc sauce aux raisins
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Curry de pois chiche au lait de coco

Gratin de_chou fleur au comté

=

B creme dessert bio

& palet breton

Velouté de potiron
A

Gnocchi a la semoule de blé bio
[

Coulis de tomates
Bl
Yaourt nature

Pomme bio




