CUISINE DES MONTS DU JURA

GASTRONOMIE COLLECTIVE

Carottes bio rapées vinaigrette &
I menthe fraiche

Longe de porc rétie au miel et

O thym

Omelette beurre ciboulette

Pommes vapeur
oy ]

%)) Pénitent 'Enil de Poligny’

Compote pomimes coings

Saladle de lentilles estivale
(tomates ,mais, poivrons)

Filet de colin meuniére sauce
& trtare

Nuggets de blé sauce tartare

Petits pois & carottes

Brie pasteurisé

Nectarine (selon disponibilité)

mayonnaise

Spaghettis bio
al'égréne de pois

(® alaBolognaise

Veloute fruix

() comté Enit de Poligny’ E

Vendredi 5 juin 2026

S i
chiche,boulgour,courgettes)

Pané de blé & épinards

Duo haricots verts & beurre @
R
Fromage frais nature

Abricot (selon disponibilité)

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011

@ Produit francais

Poisson frais
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