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Lundi 24 aolt

. Quiche Lorraine

w

Semaine 35 - 2026

Du lundi 24 aolt au vendredi 28 aolit 2026

Mardi 25 aolt

. Salade rose

A

Mercredi 26 aolt

. Melon

A e
Jeudi 27 aolt

. Salade de pates
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Vendredi 28 aolt

. Laitue sauce échalote

. Sauté de beeuf a la . Longe de porc au thym . Escalope de volaille a ? . Brochette de poisson - Tomates farcies
provencale . Chou-fleur gratiné la créme 1 . Carottes et courgettes - Crozets
. Pommes vapeur persillées . Fromage . Boulghour sautées K; - Fromage
. Fromage . Compote ~ . Fromage . Fromage - Glace
. Prune é ¥ - . Mousse au chocolat . Nectarine
n ——
Goitter- | | -
. Pain—Fromage . Barre de céréales . Pain—Fromage . Pain au chocolat . Gateau
. Péche . Banane . Prune . Jus de fruits . Abricot

Boisson : EAU
LE JEUDI

(Loi sur lagriculture et l'alimentation de 30.10.2018)
Les plats mentionnés en rouge sont faits maison.
Les viandes de veau, de boeuf,d’agneau et de volaille servies sont certifiées d'origine francaise.

: Possibilité de repas végétarien sur demande de la famille.

Liste des fournisseurs locaux

Pain : Boulangerie Chaloin et Rizet

Fruits et légumes : Morin Fruits et les Jardins de la motte

Viandes

: Claviéres Viandes et Perrot
Charcuterie : Maison Audry
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