
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

salade coleslaw tomates/thon/mais radis beurre duo de melon/pastèque

pates bolognaise véggie travers de porc caramélisés(VPF) filet de cabillaud croque monsieur

fromage gratin de pommes de terre/courgettes julienne de légumes salade verte

fruits de saison panna cotta(BIO) glace mousse au chocolat

cervelas vinaigrette salade piémontaise salade nantaise tomates/mozzarella

sauté de canard(VF) dos d'églefin œufs à la florentine émincé de bœuf miel/gingembre(VBF)

poêlée campagnarde purée de petits pois fromage pommes noisette

entremets vanille(BIO) fromage meringues au chocolat fromage

fruits de saison poires au sirop

maquereau melon tomates à la catalane concombres à la crème

chipolatas(VPF) tajine de poulet aux légumes(VF) queue de cabillaud tarte poivrons/chevre

duo d'haricots verts et jaunes cœur de blé trio de choux salade verte

fromage crème brulée(BIO) fromage mousse au praliné

compote fruits de saison

pastèque salade camarguaise pain de carottes radis beurre

sauté de lapin à la moutarde(LF) jambon grill(VPF) croque végétal filet de lieu

légumes à la bordelaise  pommes rissolées salade verte courgettes au Boursin

entremets chocolat(BIO) fruit de saison salade de fruits maison creme anglaise(BIO)

marbré au chocolat

salade Augustine taboulé salade grecque

hachis parmentier aux lentilles longe de thon sauté de dinde tandoori(VF)

salade verte carottes/céleri branche crumble de légumes Pique - nique

fromage fromage blanc céréales(BIO) mousse au caramel

fruits de saison

en rouge = menu végétarien

SEMAINE DU 29 JUIN AU 3 JUILLET 2026

MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE DE JUIN 2026

SEMAINE DU 1 AU 5 JUIN 2026

SEMAINE DU 8 AU 12 JUIN  2026

SEMAINE DU 15 AU 19 JUIN 2026

SEMAINE DU 22 AU 26 JUIN  2026



 


