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Lundi 5 octobre Lundi 12 octobre

Salade de blé au surimi P P P P T Salade d'endive P P

Sauté de veau (VBF) Carbonade flamande (VBF) T T T T T

Brocolis BIO P Pommes de terre P

Babybel BIO P Munster AOP P

Fruit BIO Fruit BIO

Mardi 6 octobre Mardi 13 octobre

Salade de chou rouge T T P T P Velouté de panais P

Filet de merlu sauce curry P P Croissant à l'emmental et aux légumes P P P

Riz T P Mâche T P T P

Flan au chocolat au lait BIO T T T P T Œufs au lait P P

Jeudi 8 octobre Jeudi 15 octobre

Soupe de légumes P Taboulé d'automne P

Gratin d'œuf dur BIO P P Tarte au potiron, lardons et chèvre P P P

Épinards au fromage P

Crêpe au sucre BIO P P P Compote de fruits

Vendredi 9 octobre Vendredi 16 octobre

Carottes râpées BIO P T P T Houmous T T T T P

Saucisse (LPF) Dos de colin sauce ciboulette P P

Pâtes P P Purée de betteraves

Brie P

Yaourt à la cerise BIO P Salade de fruits

INFORMATION SUR LA PRESENCE D'ALLERGENE A DÉCLARATION OBLIGATOIRE      P = Présence   T = Trace

Menus du 5 au 16 octobre 2026


