INFORMATION SUR LA PRESENCE D'ALLERGENE A DECLARATION OBLIGATOIRE P =Présence T = Trace
Menus du 5 au 16 octobre 2026
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Crusta Poisso | Arachi F"l;its Mout | Sésa | Sulfit Mollu Crustac Arachid Fruits Moutar | Sésam | Sulfite Mollus
Menus du 5 au 9 octobre | aiuten 7| s | "% | A7) soja | ait | 2 |cateri| o | S652 | ST Lypin saue Menus du 12 au 16 octobre [ Gluten | *" 2| @ufs |Poissons| "M Soja | Lait cozue Celeri | 0 o e | Lupin | o
e
Lundi 5 octobre ERliE s b s P Rl SZ PE G Lundi 72 octobre P [ o P s 1 1 [ | e P B o 2
Salade de blé au surimi P P P T Salade d'endive P P
Sauté de veau (VBF) Carbonade flamande (VBF) T T T T T
Brocolis BIO P Pommes de terre P
Babybel BIO P Munster AOP P
Fruit BIO Fruit BIO
Mardi 6 octobre = ﬁ{@ = E}:, ;\0%_/7 L E S Mardi 13 octobre Ny |5 ﬁ] @@ A5 [ LC\%_/"D LY |57 Qs
Salade de chou rouge T T P T P Velouté de panais P
Filet de merlu sauce curry P P Croissant a 'emmental et aux légumes P P P
Riz T P Méche T P T P
Flan au chocolat au lait BIO T T T P T CEufs au lait P P
Jeudi 8 octobre [ Q'T?E') Y 2@ P [D|] G{@ : k(\ =7 A 6—;‘} NE Jeudi 15 octobre ) 4?:{@ O e 5 ﬁ] @C@ ,45\%:‘7 fgk\, {;\ =7 | Aoy 6‘3‘3 e
Soupe de légumes P Taboulé d'automne P
Gratin d'ceuf dur BIO P P Tarte au potiron, lardons et chévre P P P
Epinards au fromage P
Crépe au sucre BIO P P P Compote de fruits
Vendredi 9 octobre €N %3 GOl 5 [rs" B N Vendredi 16 octobre D) %‘53 OO [ Yy [ ﬁ] Cep [ fg&:\, (-\%_/"7 L5 &
Carottes rapées BIO P T Houmous T T T T P
Saucisse (LPF) Dos de colin sauce ciboulette P P
Pates P P Purée de betteraves
Brie P
Yaourt a la cerise BIO P Salade de fruits




