INFORMATION SUR LA PRESENCE D'ALLERGENE A DECLARATION OBLIGATOIRE
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Menus avril et mai 2026
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Fruits
Crustac Arachid Sésam Mollus Crustag Arachid Moutar| Sésam | Sulfite Mollus
Menus du 20 au 24 aviil aluten | 24| uts | potssons | 4| s0ja . Lopin |0 Menus du 27 au 30 avrl oluten| G ) ety |Pobsons| 1M soja fLan cone | S e | e | s M) ques
Lundi 20 avril GO [T 00 |2 [y [ =P NE) Lundi 27 avril RO [ Ky |4 N I NI NE)
Concombre au fromage blanc BIO T T Radis beurre P
Blanquette de poulet (VF) P T Omalelte BIO P
Semoule BIO P Quinoa BIO aux pelits légumes P P T
Fromage BIO P
Fruit BIO Compote de pommes BIO
Mardi 21 avril G [T [0 [P T [ 2% By [C22 [ X e QI Mardi 28 avril GO [0 |0 [0 Sy [ (100 2% [ow [Cod s e Rl
=== Salado do pales emmertal 61 mars P T W] [ T Carollos rapdes BIO & la marocain 3 T
Sauld de boaul (VBF) T T 17 Cote de porc (Le Porc Frangais)
Haricots beurre Pelits pois P
Crome desser BIO P Yaourt aromalisé BIO P
Jeudi 23 avril [ 0 o oy e [ 1) G [ PN AN Jeudi 30 avril [T [C0 [B8 [y ] (1[G 2% [lor [ Jem [NiB
Belleraves BIO P Caaurs d'arlichaut en vina T T P E
Pizza a lindienne (2 P T P T T T Dos de merlu r P P T
Salade vorte BIO P Riz BIO P
Fromage BIO P
Fruit BIO [ Fromago Blanc sucré BIO
Vendredi 24 avil [ 2 [T [0 [ B [ [ 9D )T O [ o [ [Co D
Salade d'endives aux noix T [ T P T
Filol da saumon P P P
Riselli P P
Fromage AOP P
Fuit BIO
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Frults Fruits
Menus du 4 au 7 mai atuten | Sl cuts | patsons[A| soja | Lan | Howar SE5em suttes| Lopin | Melks Menus du 11 au 12 mal aluten| 4| ety |patssons| 1M soja | Lai N Motarf Sésam | SUMS |1 ypin e
| Lundi 4 mai O[22 (S [ [ (1[G |55 027 & |92 || Lundi 11 mai S N a9 B S Y R R N R N =2 e N S N
Salade do tomales T P T Accras de morue P P
Saulé de veau (VBF) Rougail saucisse (Le porc Frangals) T T T T
Spaghetli P P T Riz BIO P
Fromage BIO P Fromage BIO P
Fruit BIO BE= Banane ROl BIO
Mardi 5 mai £ [0 L& o Q27 K [ |81 Mardi 12 mai W [T X N S NI I NG
Salade de lontilos BIO T 1 P T T Macédoine de légumes T T P T P
Tarte aux épinards et au chévie P P T P T T T T Galelte provengale P T T T
Salade verte BIO P T Brocolis
Fromage AOP
Palisserie du jour P P Créme au chocolat
Jeudi 7 mai Q) 750 [0 [851 S [ [ (O S5 1o [O e [N E2l KN €S W [ 1Sy [0 [EDRID
Casur de palmier en vinaigrette T T P T T
Réli de dinde (Volalle Frangaise) P T T T
Pommes de terre P
Fromage P
Fruit BIO
O [ [ [ | (1[0 [0 [ [Co [ [ [N G0 [0 [0 [ [0 [l 0 [Q [0 [ [ [oo N
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1. Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, efc.)
2, Crustacés et produits & base de crustacés

3. CEufs et produits & base d'eufs

4. Polssons et prodults & base de polssons

5. Arachides et produits & base d'arrachides

6. Soja et produits & base de soja

8. Fruits & coque (amandes, nolseltes, noix, etc.)

9. Céleri et produits & base de céleri

10. Moutarde et produits & base de moutarde

11. Graines de sésame et produits & base de graines de sésame
12, Anhydride sulfureux et sulfites (>10 mg/kg ou l)

13. Lupin et produits a base de lupin

14. Mollusques et produits & base de

7. Lait et prodults & base de lattfy comptis lactose)

1. Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, etc.)
2. Crustacés et produits  base de crustacés

3. CEufs et produits a base d'ceufs

4. Polssons et prodults & base de polssons

5. Arachides et produits & base d'arrachides

6. Soja et produits & base de soja

7. Lait et produits & base de lalt(y compris lactose)

8. Fruits & coqua (amandes, noisettes, noix, etc.)
9. Céleri et produits & base de céleri
10. Moutarde et produits & base de moutarde

11. Graines de sésame et produits a base de graines de sésame

12, Anhydride sulfureux et sulfites (>10 mg/kg ou I)
13. Lupin et produits & base de lupin
14. Mollusques et produits & base de mollusques
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Menu mai 2026
5

1 2 3 4 6 7 [ ] 10 11 12 13 14
Menu du 18 au 22 mal Gluten] STUNA) gy [Folonparactdl g, | oy P | caton|Movta| stsa st - Iitotas
Bl cas t s des coque rde | me | s PIR T ues
Lund! 18 rai G 10D B &y [0 |11 @ ¥ |8 [THE 1 S
~Calolles 1pées BIO at ammental BIO - . . R R P N G R S N
‘Alquilalies do blé pandes OGN [ TP R
Eplnards ala cidme BIO R e N
~_._Fromés BIO : i do. . ..
Fruit L. S N
Hardi 10 ral K oo 153
R N
Sautd do beedd (VBF) i ¥ T
Caourgalles BIO
Fromage AOP g
Riz au lait BIO R
Jeuai 2% mal G 70 1000 [ o [ |00 [ S-S
.. Concombres BIO an vinamelle s - o : : P .
Rotf de pdre {Le Potc Francais) T T .
- Pommss duchessa (Ecale maldinalio) ) i R .
-Ghips (Ecdle éimentaie), - : i
: T Pille o A B BRB RO T - U R PN S
g Vendred] 22 mal <) iy 82 &0 ]2
Haricols vaqs en salade T N
Satrmon sauce ciironnéa T T
Bla s
Yaourt 3 |a vanlla BIO P

1. Cbroakes et ghdtan (bI6, sefgls, arge, avolne, stc
2. Crustacée ot pradults 4 base de crustacés

3. CEufs et prodults & base d'auts

4. Polssans et produls & base de paksans

5. Arachides ef prodults & bass d'arrachides

6. Soje et produls & basa ds soje

7, Lait of prodults & beae da laltfy comprls lactass)

6. Friiis B 00GUP (PMATHOS, RORETAS, RO, 010

2, Qdlar] otprodulfs b hese de adlert

10, Moutatde ot prodults A base de'mautarde

14, Groines da ssame st radusits & base de gralnes do sésame
12, Anhydrids sulfureux ot sulfites {>10 mpfkg oul)

413, Lupin at produsits & base de lpin

44, Molsquss at prodults A bass de molhisguas




