
    

                    L'équipe du restaurant municipal vous propose pour le mois de juin 2025                                                             
 

Lundi 26 mai Mardi 27 mai Mercredi 28 mai Jeudi de l’ascension Vendredi 30 mai 
Betteraves et emmental 

Nuggets de poissons        
Choux fleurs et pomme de 

Terre                            
Yaourt aromatisé 

Tomates et radis à la 
Croque 

Tortis à la Carbonara 
Glace vanille / Chocolat 

Rillettes de thon 
Paupiette de veau 

Haricots verts    
Fromage à la coupe   

Fruit de saison  
Lundi 2 juin Mardi 3 juin Mercredi 4 juin Jeudi 5 juin Vendredi 6 juin 

Macédoine de légumes 
Boulette de veau      

Flageolets                   
Fromage à la coupe           

Fruit de saison 

Duos de choux 
Vinaigrette              

Rougail saucisse            
Riz pilaf                

Fromage blanc sucré 

 Salade d’endives                  
Poulet rôti             

Gratin de légumes 
Fromage à la coupe    

Fruit de saison 

 Salade de tomates œuf et 
Mozzarella               

Lentilles vertes bio et 
Carottes                     

Donuts au sucre 

Pâté de foie                      
Poisson du jour           

Printanière de légumes         
Fruit de saison 

Lundi de pentecôte Mardi 10 juin Mercredi 11 juin Jeudi 12 juin Vendredi 13 juin 

 

Tomates à la croque 
Roti de dinde 

Petits pois à la française 
Crème dessert à la vanille 

Biscuit 

 Œuf mayonnaise 
Couscous de légumes 

Semoule bio        
Fromage à la coupe     

Flan pâtissier 

Concombre à la crème 
Hachis parmentier au confit 

De canard                     
Fruit de saison 

Pastèque 
Plein filet de poisson pané 

Trios de choux  
Fromage à la coupe 

Banane 
 Lundi 16 juin Mardi 17 juin Mercredi 18 juin Jeudi 19 juin Vendredi 20 juin 

Friand au fromage        
Emincé de poulet     

Jardinière de légumes    
Entremet au chocolat 

 

Cervelas                  
Poisson du jour             

Riz pilaf                
Fromage blanc aux 

fraises 

Melon Charentais      
Filet de volaille     

Pommes noisette 
Liégeois à la vanille 

Taboulé                       
Croque au fromage       

Purée de légumes verts         
Fruit de saison 

Salade verte fromagère   
Galette                          
Saucisse                         

Compote de pommes          
Biscuit 

      

  Le responsable du restaurant se réserve la possibilité de rectifier les menus en fonction des approvisionnements et de la maturité des fruits de saison merci.  

                                      (Toutes nos morceaux de viandes entiers de bœuf, veau, volailles ainsi que nos charcuteries sont d’origine française) 
 


