CANTINE DE RETAUD
Menus
Du 01 au 05 Juin 2026

Maquereau e / Beurre @
Lundi P %
Blanquette de dinde @ =/ / Riz @ =
Petit suisse ® / Fruits secs o
. Lentilles ® / Tomates o%
Mardi / Tomates
. iyl
Menu Gratin de chou-fleur e @ / CEuf @ =4 m%
végétarien Jod :
Tomme de vache e &= / Banane o
] Concombre O @ / Mais o%
Mercredi _
Pizza eee
Fromage e / Pate de fruits e
Carottes rapées o %
Jeudi ) DIN i s | %
Saucisse ® =/ Haricots blancs e ik
Yaourt e / Biscuit e
. R . TS i
Vendredi Saucisson sec ® = / Saucisson a I’ail @ =
Poisson frais Poisson @ / Purée pommes de terre-Carottes e e %
du jour
Patisserie @

e : protéines @ : Légume/fruit cuit o : Légume/fruit cru e : Féculent e : produit laitier Souligné : Produits de saison

® B @
%} : IGP "% produit fermier : Fait maison
DY CERTIFICATION M08

: T@ : Label rouge 1 C.E.2

Dans le cadre du réglement CE n°11/692011 (ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les
repas servis peuvent contenir des allergénes. Contact restauration scolaire : 05.46.91.00.53
Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté.

: Local @ : Produits Bio : AOP
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