CANTINE DE RETAUD
Menus
Du 15 au 19 Juin 2026

Concombre O %

Lundi Chili con carne eee = s“/.

Biscuit @

Carottes rapées o / Raisins secs o%

Mardi _ . %}
Menu Risotto aux champignons — Parmesan ee e %7 &=
végétarien
Fromage blanc — Miel @
Pique-Nique :
. . . A
va'l'c"ed’ Pates ® / Mozzarella @ /Tomates cerises 0 %=
enu SN
Italien Sandwich jambon/beurre eee i"“// Chips @ &=
Pik & Croq’ ee
. Betteraves e / CEuf @ &= m %
Jeudi /
Poisson frais Poisson @ / Poélée camarguaise e®
du jour

Fromage e / Abricot O

'
Vendredi Melon o / Jambon de pays o %=/ / Comté o%

Menu m b .
élaboré Poulet @ & =/ %/ Frites @

par les CE2
Glace @

e : protéines e : Légume/fruit cuit o : Légume/fruit cru e : Féculent e : produit laitier Souligné : Produits de saison

. IGP m : Produit fermier % : Fait maison

WJ VY CERTIFICATION
Hﬂ : Produits BBC Y‘“"/ : Viande francaise @ : Label rouge i“u'ﬁ:"':’ii'iiﬁ(’ :C.E.2

: Local EB Prodwts Bio '} poP

Dans le cadre du réglement CE n°11/692011 (ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les
repas servis peuvent contenir des allergénes. Contact restauration scolaire : 05.46.91.00.53
Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté.




