CANTINE DE RETAUD
Menus
Du 23 au 27 février 2026
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Tartiflette o @
Menu
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Camembert @

Cake @
Jeudi Laitue i
Poisson frais Poisson @ / Carottes a la créme e @
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Yaourt aromatise e m
Vendredi Paté en cro(ite ee / Laitue — Endive o

Menu élaboré | pgylet tandoori e e m / Pommes duchesse e

par les CM2
Marbré au chocolat ooo%
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Dans le cadre du réglement CE n°11/692011 (ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les
repas servis peuvent contenir des allergénes. Contact restauration scolaire : 05.46.91.00.53
Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté.




