
 

 

          

 

Lundi 02/11 Mardi 03/11 Jeudi 05/11 Vendredi 06/11 

Potage vermicelle 
Lasagnes de légumes 
Emmental 
Fruits 

Betteraves vinaigrette 
Sauté de porc 
Petits pois/carottes 
Gâteau maison 

Pâté de campagne 
Quiche lardons/poireaux 
Salade 
Yaourts aromatisés 

Rosette 
Dos de cabillaud 
Coquillettes 
Crème 

Lundi 09/11 Mardi 10/11 Jeudi 12/11 Vendredi 13/11 

Concombres 
Nuggets de blé 
Haricots verts 
Compote 

Salade de choux 
Rouge/blanc 
Bourguignon 
PDT 
Yaourts natures 

Macédoine 
Croque-Monsieur 
Salade 
Fruits au sirop 

Céleri rémoulade 
Batônnets de poissons 
panés 
Purée de carottes 
Fromage 
Fruits 

Lundi 16/11 Mardi 17/11 Jeudi 19/11 Vendredi 20/11 

Potage de légumes 
Emincés de poulet rôti 
Epinards 
 Gâteaux yaourts / 
pépites de chocolat 

Rillette de sardines 
Paupiettes 
Riz  
Fromage 
Fruits 

Carottes râpées 
Steak haché 
Frites 
Fromage 
Compote 

Potage de vermicelles 
Œufs durs sauce 
Aurore 
Pâtes 
Yaourts 

Lundi 23/11 Mardi 24/11 Jeudi 26/11 Vendredi 27/11 

Saucisson à l’ail 
Hachis parmentier 
Salade 
Fromage 
Fruits 

Crêpes emmental 
Sauté de dinde 
Petits pois 
Gâteau maison 

Velouté de courgettes 
Gatin de légumes 
Semoule 
Yaourts 

Potage de légumes 
Colin d’Alaska 
Haricots beurre 
Brownie / crème 
anglaise 

Lundi 30/11²    

Tartiflette 
Salade 
Yaourts 
 

   

 

*Expérimentation menu végétarien 

² Menu à Thème : Savoyard 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements 
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