Menu Restauration scolaire Bletterans et Commenailles

Bress e " Des changements peuvent intervenir en fonction des effectifs et des livraisons
lélqh’te § Liste des Allergénes : Lait, Oeufs, Gluten, Arachides, Fruits a coques, Poisson, Crustacé, Mollusque, Moutarde, Sésame, Céleri, Lupin, Soja, Sulfite
ellie :
COMMUNAUTE & OC‘tObre 2026
Jeudi 1 Vendredi 2
Cuidités Salade Composée [}
Poisson Pané Sauté de Boeuf
Epinards Cceur de Blé
. Fromage
Laitage Fruit
Lundi 5 Mardi 6 Mercredi 7 Jeudi 8 Vendredi 9
Crudités Charcuterie Crépe o .
Sauté de Porc Boulettes de Boeuf Saucisse Végétarienne gg:ggg;
Poelée de Légumes Pates aux légumes Haricots Verts LE GRAND REPAS Lé mes de Saison
Fromage Fromage Laitage gréme Dessert ’
Cocktail de Fruits Fruit Fruit
Lundi 12 Mardi 13 Mercredi 14 Jeudi 15 Vendredi 16
— - X 8 — —
rudltes de SAa_lson Salade de Pates A Crgdltes Cu_ldltes’ -
Poulet R6ti Quiche aux Fromages Poisson Petit Salé Feuilleté Fromage
Pommes de Terre Rissolées Salade Verte ges & Petit Pois ElLentilles Pates Bolognaises
Fromage Dessert Maison Fromage & Laitage Yaourt
Fruit - Fruit Fruit

Fait Maison

Accueil de Loisirs Extrascolaire

Labéllisé Issu de I'Agriculture Biologique

Accueil de Loisirs Périscolaire Accueil Mercredi



