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u Selon 'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisans d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002,



MENU

®
SOGIREST Semaine du Lundi 11Mai au 15 Mai 2026
| GOUT [ PARTAGE / PROXIHITE |

Vendredi

E

Louli @ Mardi Mereredi
co e
 aiters Tomale vinaignette  |Chow blonc vinaigrette Raudis-

Fruits et -
Viandes,
| poissons |
A cufs 4

Produits

légumes y : d& oy df; % n mw

(plat complet) (plat complet) Pemmes nisselécs

Gl Nectaine o Lo cowpe Fromage blanc Temme neine pow echangen
e baltenies ! :)
L\
O Cuisiné par nos chefs @ Menu végétarien i Agriculture biologique @ Filire Marine Engagée
L LOCAL ‘ ' Origine France Pétissé par nos chefs

Quest-ce quiun colombe de porc? |
‘Ce colembe de penc, c'eat une vecelle gquis choange vraiment
des platy mijetés tnadiliorunels ! Tmagines de beous
dauce épicte qui wappelle le cuvuwy, mais en plus deu el
payumé. Ceat unw plal convinial et gowumand gquic appente
uwne louche de soleil o table.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, Ia cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement,

Pour des raisons d'approvisionnement, SOSIREST se réserve le droit de modifier certaines compasantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intdgre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines compasantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon |'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve e droit de modifier certaines composantes du menu et veus remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




