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OCTOBRE 2025

DU 6 AU 10

PIC NIC PROVENCE

sont cuisinés, préparés et élaborés par les agents du service restauration dans notre cuisine

tri des dechets lutte contre le gaspillage

liste des allergénes
1:gluten

2 : crustacés

3: ceufs
4 : poissons

5 :arachides
6:soja

7 : lait
8 : fruits a coque

9 : céleri
10 : moutarde

11 : sésame
12 : sulfites

13 : lupins
14 : mollusques

NOUS NOUS'RESERVONS LE DROIT DE MODIFIER LES MENUS EN FONCTION DES IMPERATIFS DE LIVRAISON
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OCTOBRE 2025

DU 13 AU 17 . @

SEMAINE DU GOUT: AUTOUR DU MONDE
Durant toute la semaine, le restaurant scolaire accueillera et proposera a tous
les enfants des 2 écoles un petit déjeuner theme "a la ferme"

tri des dechets lutte contre le gaspillage

liste des allergénes

1:gluten
2 : crustacés
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OCTOBRE 2025 VACANCES
DU 20 AU 24
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DU 27 AU 31
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