Taboulé Bio
Boulettes de beeuf sauce tomate
Saumon MSC sauce fomate
Petits pois Bio

Coulommiers @ la coupe

@m Fruit de saison Bio
Coleslaw de chou Bio sauce cocktail
Jambon blanc Label Rouge

Bolognaise de thon MSC

Coquillettes et rapé
Gouda

Purée de fruits Bio artisanale

Salade verte Bio
Financiére de porc et quenelles
Financiére de quenelles

Riz IGP

Comté AOP
& la coupe

&

Yaourt aromatisé

Salade de blé au pesio rouge
Béatonnets de colin MSC panés et citron
/

Mouliné d'épinards Bio

Ossau Iraty AOP
& la coupe

e
bog]

Fruit de saison Bio

Carottes répées Bio
Merlu MSC sauce vierge
/

Purée de patates douces Bio
BOche mi-chévre a la coupe

Créme dessert chocolat

Poulet réti Label Rouge
Merlu MSC sauce champignons

Caroftes Bio sautées

Notre géteau Mystére

oy

et sa créme anglaise

Notre torfilla de pommes de terre Bio

Salade de betteraves et mais Bio

Notre cake mimolette colombo

7
Brocolis Bio & la créame
Petit suisse sucré

Fruit de saison Bio

Dahl de lentilles
7

Semoule Bio
Camembert & la coupe

Fruit de saison Bio

100% de notre Iiz
est de Camargu
Labélisé IGP

Nos filets de poisson

sont 100%
MSC péche durable.
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Salade de pépinettes Carottes répées Bio Macédoine Bio mayonnaise Taboulé Bio aux lentilles

Merlu MSC sauce curry Loubia de besuf Carbonara de porc Quenelles Bio sauce fomate
/ Loubia de haricofs blancs Colin MSC sauce crdme /
Purée de butternut Bio Pommes de terre Bio au four Macaronis et rapé Galettes de légumes
.@ﬂh Saint Marcallin IGP Emmental & la coupe Carré Président Yaourt sucré
A & la coupe .
E&@ Fruit de saison Bio Flan caramel ,@.@ Ananas Bio Notre brownie aux noix
Pizza au fromage Salade de pois chiches et mais Salade verte Bio Coleslaw de céleris Bio sauce cocktail
; : 5 Cotriade de colin MSC, moules et
Galopin de veau sauce tomate origan Pané de blé Dés de mimolette _ ' e
crevettes
Hoki MSC sauce tomate / Mijoté de beeuf et d'agneau e
Petits pois Bio Choux fleurs Bio béchamel & 'emmental Axoa de saumon MSC Riz IGP
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.@ & Fruit de saison Bio .@ ¥ Fruit de saison Bio LS T, PR i Grpeoe Flan chocolat
lle flottante
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N -~ Une surprise ae
_ ondez-vous en chocolat 4
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