
HERLIES RESTAURANT SCOLAIRE T 16
Du 02/03/2026 au 06/03/2026

 Régional  Produit labellisé  Bio  Origine France  Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes.

 

Menu tradition Menu tradition

Lu
nd

i

Céleri râpé  - Sauce rémoulade
Merguez grillée - Sauce raz el hanout
/Fricassée de poisson MSC  - Sauce raz el hanout
Semoule Bio 
Camembert Bio de Vendeville 
Orange Bio 
*

Céleri râpé  - Sauce rémoulade
Merguez grillée - Sauce raz el hanout
/Fricassée de poisson MSC  - Sauce raz el hanout
Semoule Bio 
Camembert Bio de Vendeville 
*

M
ar

di
Betteraves Bio  - Vinaigrette
Sauté de porc  - Sauce paprika
/Émincé végétal au pois  - Sauce paprika
Purée de carottes Bio et pommes de terre 
Saint Nectaire AOP
Yaourt nature sucré de la Ferme Jean Jean 
*

Betteraves Bio  - Vinaigrette
Sauté de porc  - Sauce paprika
/Émincé végétal au pois  - Sauce paprika
Purée de carottes Bio et pommes de terre 
Yaourt nature sucré de la Ferme Jean Jean 
*

M
er

cr
ed

i
Je

ud
i

Salade verte - Vinaigrette
Lasagnes aux lentilles Bio et julienne de légumes

Carré Ligueil
Banane Bio 
*

Salade verte - Vinaigrette
Lasagnes aux lentilles Bio et julienne de légumes

Banane Bio 
*

Ve
nd

re
di

Potage façon cultivateur 
Filet de poisson pané  MSC 
Gratin de chou fleur frais et pommes de terre
locales 
Mimolette Bio 
Tarte au sucre du chef  ( farine Bio ) 
*

Potage façon cultivateur 
Filet de poisson pané  MSC 
Gratin de chou fleur frais et pommes de terre
locales 
Tarte au sucre du chef  ( farine Bio ) 
*


