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Lundl 5 octobre - vendredi 9 octobre Déjeuner
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Salade de pates au thon
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Colombo de porc
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Flageolets primeurs
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Sundae vanille-caramel

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arnvages et des mesures anti-gaspillage de |a cuisine. * Chague recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits |abellises

Carottes rapees
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Riz du soleil aux légumes
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Fromage blanc de la ferme des
P'tits Korrigans, nappé de fruits
exotiques
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Déjeuner
Tzatziki de radis noir
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Escalope de dinde sauce créme
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Boulgour
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Yaourt nature BIO issu de |a
ferme des Ptits Korrigans voile
de fruits rouge
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Salade du lapin
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Veau marengo
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Fruit de saison
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Turee sue le vonde
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Vendredi

(Euf dur bio et mayonnaise
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Poisson frais selon arrivage
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Pomme de terre vapeur
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Tomme catalane
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Fruit de saison
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