
Déjeuner
Maïs et betteraves en salade Salade de pommes de terre au thon et 

maïs 
choux-fleurs mimosa � Œil de monstre sur son lit Ensorcelé

Sauté de dinde sauce au poivre Saucisses de Toulouse Sauté de bœuf sauce  échalotte  et 
châtaigne 

� Le Poisson du Château Hanté, sauce 
Potiron

Semoule Lentilles Boulgour � Riz Noir de l’Araignée

Camembert

Fruit de saison Salade de fruits de saison Yaourt nature BIO issu de la ferme des 
Ptits Korrigans  

� Cœur de Monstre fondant, Coulis de 
Sang Orangé

Goûter
Cracotte (beurre/ confiture) Lait Pain spécial Crêpes La Fontaine au chocolat

Laitage Purée  de fruit goût au choix Lait Laitage 

Fruit de saison Automne/ Hiver Fruit de saison Automne/ Hiver Fruit de saison Automne/ Hiver 

Mardi 27 octobre - vendredi 30 octobre Déjeuner, Goûter

 
Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés


