
Salade de céleri automnale Velouté lentilles corail, butternut et 
patates douces 

Salade verte pommes et gouda Salade de pommes de terre, œuf  et 
cornichon 

Dés de betterave rouge 

Sauté de poulet sauce au poivre
 

Tarte aux légumes  Kig ha farz Veau marengo Poisson frais selon arrivage

Trio panais, carottes, pommes de terre Salade verte Haricot blanc Riz

Chèvre

Crêpes La Fontaine au chocolat Fuit de saison Fromage Blanc nature Yaourt nature BIO issu de la ferme des 
Ptits Korrigans

Fruit de saison 

Coulis de marrons

Goûter Goûter Goûter Goûter Goûter

Baguette Cracotte (beurre/ confiture) Gâteau maison Pain spécial Crêpes au chocolat 

Fromage au choix Laitage Lait Lait Laitage 

Compote préparée à partir de fruits 
issus d’un groupement de producteurs 

engagés

Fruit de saison Compote préparée à partir de fruits 
issus d’un groupement de producteurs 

engagés

Fruit de saison Fruit de saison 

Lundi 2 février - vendredi 6 février  - Déjeuner

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés


