GAVRELLE SALLE DES FETES t 18 ®
Du 22/06/2026 au 26/06/2026
-

Menu tradition

Perles de pates sauce cocktail
Cordon bleu de dinde O
/Nuggets végétarien de blé

Gratin de courgettes et pommes de terre Bio ®

Fruit de saison
*

Carottes Bio rapées 0O . Vinaigrette aux fines herbes
Fricassée de limande MSC @ - Sauce a I'oseille
Riz Bio Pilaf @

Yaourt aromatisé de la ferme des Anneaux (Avelin) L2
*

Salade batavia - Vinaigrette facon Caesar

Omelette Bio & 'emmental Bio @O
Pommes de terre sautées
Sauce mayonnaise

Banane Bio @
*

Tomates - Vinaigrette a I'huile d'olive
Carbonara de porc 0

/Thon fagon carbonara@
Coquillettes Bio aux pois chiches )

emmental Bio rapé o)

Muffin aux fruits rouges
*

Vendredi

O - D @ L. @ . L, 0 . Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Origine France = Bio &’ Régional - Produit labellisé *- Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



