
Semaine 
du 05 
au 09 
mai 

Lundi – Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Feuilleté au fromage Radis à la croque au sel   Salade de pommes de terre  

Omelette aux fines herbes Sauté de bœuf stroganoff   Dos de colin au curry 

Epinards à la crème Chou-fleur persillé  Férié  Haricots verts  

Pomme* Semoule au lait *au caramel   Pont l’Evêque* 

    Fruit de saison 

Semaine  
du 12  
au 16 
mai 

Lundi Mardi – Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi 

Œuf mimosa Salade de pâtes     Carottes râpées au citron Radis à la croque au sel 

Steak haché à la tomate Quiche carottes au cumin  Gratin de poisson Bœuf aux épices   

Semoule  Salade verte  Pommes de terre vapeur  Chou-fleur persillé 

Fromage  Fromage blanc  Fromage  Fromage  

Fruit de saison Compote pomme-pêche  Glace Semoule au lait au caramel 

Semaine 
du 19  
au 23 
mai 

Lundi  Mardi – Repas végétarien Mercredi Jeudi  Vendredi  
Salade de crudités 

et emmental* 
Betteraves *    Quiche lorraine 

Brandade de poisson 
Tajine de pois chiches  

et légumes 
 Repas à thème Dos de lieu aux herbes fraiches 

Salade verte Semoule   Cuisine de rue Courgettes sautées 

Compote pomme-fraise 
et biscuit 

Fromage    Fromage  

 Fraises au sucre   Fruit de saison* 

Semaine 
du 26  
au 30 
mai  

Lundi  Mardi – Repas végétarien Mercredi Jeudi  Vendredi 

Concombre * Œuf mimosa    

Tomates farcies Lasagnes aux légumes    

Pâtes Salade verte 
 

Férié Fermé  

Compote de fruits   Comté *    

 Fruit de saison    

                Produit issu de l’agriculture biologique  

  RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 

 La viande de bœuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France      

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets à modification sans préavis   * Aide UE à destination des écoles 

 

Menus du restaurant scolaire de Savennières  

 

Du 05 au 30 mai 2025 

Fournisseurs locaux : 

SCV : Viande de bœuf (49)              A.O.P. 



 
   

Melon  
*** 

Hot-dog 
Chips  
*** 

Beignet aux pommes 

Restaurant scolaire de Savennières  
 Cuisine de rue  

 Jeudi 22 mai 2025 



 
Semaine 
du 02 
au 06 
juin 

 

Lundi Mardi – Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi 

Salade de tomates et féta* Œuf mayonnaise  Salade de pâtes  Carottes râpées * 

Cuisse de poulet  Blésotto au pesto  Chipolatas   Filet de colin meunière 

Frites Ratatouille  Haricots verts Aubergines gratinées 

Compote pomme-poire Fromage  Fromage blanc* Reblochon * 

 Fruit de saison*   à la confiture Tarte aux fraises  

Semaine  
du 09  
au 13 
juin 

Lundi  Mardi – Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi 

 Pizza au jambon   Terrine de poisson 

 Omelette aux herbes 
 

 

Repas à thème  Sauté de bœuf à la tomate 

Férié  Tomates à la provençale Du champ à l’assiette, Courgettes sautées 

 Fruit de saison*  Consommons local ! Saint Nectaire* 

 
   Fruit de saison 

Semaine 
du 16  
au 20 
juin 

Lundi – Repas végétarien Mardi  Mercredi Jeudi  Vendredi  
Salade de tomates* mozzarella Salade de blé  Radis * Pastèque  

Dahl de lentilles et carottes 
Longe de porc 

sauce moutarde 
 

Emincé de volaille 
au paprika 

Filet de lieu 
 au beurre citronné  

Riz   Carottes braisées   Pennes Semoule 

 Glace   Fromage *   Yaourt 
Crème aux spéculoos 

(lait BIO)* 

 Fruit de saison  Compote de fruits  

Semaine 
du 23 
 au 27 
juin  

Lundi Mardi – Repas végétarien Mercredi Jeudi Vendredi 

Terrine de légumes Carottes râpées *  Concombre à la crème 
Taboulé 

(semoule BIO) 

Spaghettis à la carbonara  Quiche au fromage   Filet de poisson au beurre blanc Steak haché 
sauce échalote 

Salade verte*  Epinards  
 

Riz Haricots verts persillés 

Fruit de saison Moelleux au chocolat  Petit suisse* Fromage * 

   Salade de fruits frais Compote de fruits 

  Produit issu de l’agriculture biologique  

  RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 

 La viande de bœuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France      

Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets à modification sans préavis  * Aide UE à destination des écoles 

 

Menus du restaurant scolaire de Savennières  

 

Du 02 au 27 juin 2025 

Fournisseurs locaux : 

SCV : Viande de bœuf (49)              A.O.P. 



 
x   

Concombre vinaigrette 
*** 

Sauté de porc à l’angevine 
Carottes étuvées au beurre 

*** 
Fromage blanc 

 
 

En collaboration avec C’est Bio l’Anjou 

Restaurant scolaire de Savennières  
 Du champ à l’assiette, consommons local !

Jeudi 12 juin 2025 



Semaine 
du 30 
juin  

au 04 
juillet 

Lundi – Repas végétarien Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Céleri * Salade de crudités 

 

Salade de crudités au fromage  

Lasagnes aux légumes 
Escalope de dinde  

à la normande 
 Filet de poisson au citron Repas  

Salade verte Ratatouille  Riz de fin d’année 

Yaourt nature* Fromage 
 

Fruit de saison 
 

Fruit de saison Tarte au citron    

                Produit issu de l’agriculture biologique  

  RESTAUVAL - ZA Chatenay IV - 08 rue des Internautes - 37210 Rochecorbon 

 La viande de bœuf servie sur nos restaurants est née, élevée et abattue en France      

      Tributaire des arrivages et soucieux de la qualité, les menus sont sujets à modification sans préavis 

* Aide UE à destination des écoles 

 

  

 

 

Menus du restaurant scolaire de Savennières  

 

Fournisseurs locaux : 

SCV : Viande de bœuf (49) 

Du 30 juin au 04 juillet 2025 



 
 

Melon 
*** 

Nuggets de poulet maison 
Frites et ketchup 

*** 
Fromage  

*** 
Glace 

Restaurant scolaire de Savennières 

Fin d’année scolaire 
Vendredi 04 juillet 2025 


