
Agriculture	biologique MSC Local Viande	française Fait	maison Plat	complet Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Produits	laitiers

Menu	de	la	semaine
MENU	SCOLAIRE

du	22	au	26	juin	2026

LUNDI	22 MARDI	23 JEUDI	25 VENDREDI	26

ENTREE
Salade	de	tomate	BIO	à	l'huile
d'olive,	oignon	rouge	frais	 Taboulé	 Salade	iceberg Salade	de	riz	(au	jambon)

PLAT Fideua	Valencienne	 	 Blanc	de	poulet	(froid) Burger	de	la	Grande	Tablée,	sauce
BBQ Rôti	de	porc	au	jus	 	

GARNITURE Fidua	valencienne	légumes	 	
Salade	niçoise	(froid) Frites	au	four	BIO	 Blettes	provençale

FROMAGE Camembert	BIO	 	 Fromage	blanc	aromatisé Philadelphia
Yaourt	nature	BIO	de	l'enil	 	

DESSERT Crème	dessert	au	caramel Pêche Cookie	americain	du	chef	 Abricot

PAIN Pain	BIO	 	 Pain	BIO	 	 Pain	complet	BIO	 	

Ces	menus,	élaborés	par	notre	diététicienne,	sont	donnés	à	titre	indicatif	et	peuvent	être	modifiés	en	fonction	des	approvisionnements.



Lupin Anhydride	sulfureux Sésame Moutarde Céleri Fruits	à	coque Soja Poisson Oeufs Crustaces Gluten Arachide Lait Mollusques
22	juin	2026
Salade	de	tomate	BIO	à	l'huile	d'olive,	oignon	rouge	frais
Fideua	Valencienne
Fidua	valencienne	légumes
Camembert	BIO
Crème	dessert	au	caramel
Pain	BIO
23	juin	2026
Taboulé
Blanc	de	poulet	(froid)
Salade	niçoise	(froid)
Fromage	blanc	aromatisé
Pêche
Pain	BIO
25	juin	2026
Salade	iceberg
Burger	de	la	Grande	Tablée,	sauce	BBQ
Frites	au	four	BIO
Philadelphia
Cookie	americain	du	chef
26	juin	2026
Salade	de	riz	(au	jambon)
Rôti	de	porc	au	jus
Blettes	provençale
Yaourt	nature	BIO	de	l'enil
Abricot
Pain	complet	BIO


