PONM SN, Menu de la semaine
WL grande tablee | MENU SCOLAIRE
- restauration publique du 15 au 19 juln 2026

MARDI 16 VENDREDI 19

Haricots verts en salade BIO 24" , . - Salade de pommes craquantes
ENTREE (=) Radis rose rapés BIO Qﬁ P ﬁ q Salade verte, mélange du jardin

Hachis parmentier du chef g;‘/ @
()

Manchons de poulet rétis %2/ Sauce mac & cheese ﬁ Fish and chips et citron frais &

— e Gratin d'aubergines BIO et pomme
GARNITURE Salade coleslaw BIO g = A

Macaroni BIO de terre a la tomate ] @ 43

. Yaourt aromatisé de I'Enil BIO Fj . §
m Cancoillotte a I'ail IGP Q @-@ Q Petit suisse BIO (nature) ¥} Saint-Nectaire @ E g
DESSERT Rocher coco nappé cacao Péche Cerises des Coteaux du Lyonnais Ile flottante

Agriculture biologique B8 MSC Q Local ¥% Viande francaise @) AOP - Appellation d'Origine Protégée /n‘ Fait maison @ IGP - Identification Géographique Protégée

sy

é Plat complet -@ Aide UE a destination des écoles - Produits laitiers
Ces menus, élaborés par notre diététicienne, sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

| g Pain BIO [ g Pain BIO | g Pain complet BIO f g




Lupin

Anhydride sulfureux

Sésame

Moutarde

Céleri

Fruits a coque

Soja

Poisson

Oeufs

Crustaces

Gluten

Arachide

Lait

Mollusques

Haricots verts en salade BIO

Manchons de poulet rotis

Salade coleslaw BIO

Cancoillotte a I'ail IGP

Rocher coco nappé cacao

Pain BIO

Radis rose rapés BIO

Salade de pommes craquantes

Sauce mac & cheese x x
Macaroni BIO x X
Yaourt aromatisé de I'Enil BIO x
Péche

Pain BIO x

Fish and chips et citron frais

Gratin d'aubergines BIO et pomme de terre a la tomate

Petit suisse BIO (nature)

Cerises des Coteaux du Lyonnais

Pain BIO

Salade verte, mélange du jardin x

Hachis parmentier du chef X x
Saint-Nectaire x
lle flottante X x

Pain complet BIO




