; Menu de la semaine
(ée! MENU SCOLAIP:E
restauration pusiiavs du 26 au 29 mai 2026

LUNDI 25

JOUR FERIE MARDI 26 VENDREDI 29

. Betteraves rouge vinaigrette BIO
ENTREE Salade iceberg 9 9 Salade de tomate

Lasagnes aux legumes @ Bourride de poisson g ﬁ Sauté de veau marengo g;/ ﬁ

GARNITURE Pomme de terre vapeur Haricots beurre

o Fromage blanc BIO d'Adelle Comté AOP de la fruitiére de
Mini cabrette _@ Chevigny Q o @
DESSERT Flan vanille nappé caramel Banane Eclair au chocolat

P Agriculture biologique g MSC Q Local ¥% Viande francaise @) AOP - Appellation d'Origine Protégée /n\ Fait maison @ Plat complet
@ Aide UE a destination des écoles - Produits laitiers

Ces menus, élaborés par notre diététicienne, sont donnés a titre indicatif et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Q Pain BIO |

Pain complet BIO aux graines Q




Lupin Anhydride sulfureux Sésame Moutarde Céleri Fruits a coque Soja Poisson Oeufs Crustaces Gluten Arachide Lait Mollusques
Salade iceberg X
Lasagnes aux legumes X X x
Mini cabrette x
Flan vanille nappé caramel X
Pain BIO X
28mai2026
Betteraves rouge vinaigrette BIO X
Bourride de poisson X X
Pomme de terre vapeur X
Fromage blanc BIO d'Adelle x
Banane
Pain BIO X
29mai2o2e
Salade de tomate x
Sauté de veau marengo x X
Haricots beurre x
Comté AOP de la fruitiere de Chevigny x
Eclair au chocolat X X X x
Pain complet BIO aux graines X




