
Agriculture	biologique MSC Local AOP	-	Appellation	d'Origine	Protégée Viande	française Fait	maison
Aide	UE	à	destination	des	écoles	-	Produits	laitiers

Menu	de	la	semaine
MENU	SCOLAIRE

du	08	au	12	juin	2026

LUNDI	08 MARDI	09 JEUDI	11 VENDREDI	12

ENTREE
Salade	de	lentilles	(de
Champdivers)	 Salade	du	meunier Tarte	au	fromage Pate	de	campagne	&	petits

cornichons

PLAT
Sauté	de	boeuf	aux	olives	 	 	

Falafel,	sauce	au	yaourt	(froide) Blanc	de	poulet	(froid) Filet	de	colin	MSC	beurre	au	citron
	

GARNITURE Trottole	BIO	de	l'Ain	au	beurre	 Courgettes	à	la	provençale	BIO	 Salade	piémontaise Petits	pois	BIO	

FROMAGE
Comté	AOP	de	la	fruitière	de

Chevigny	 	 	 Saint	Môret	BIO	 	 Fromage	blanc	BIO	d'Adèlle	 	
Mimolette

DESSERT
Gourmandise	de	Suzie	(choco-

noisette)	 Pomme Pastèque Moelleux	haricolat	

PAIN Pain	BIO	 	 Pain	BIO	 	 Pain	BIO	 	 Pain	complet	BIO	aux	graines 	

Ces	menus,	élaborés	par	notre	diététicienne,	sont	donnés	à	titre	indicatif	et	peuvent	être	modifiés	en	fonction	des	approvisionnements.



Lupin Anhydride	sulfureux Sésame Moutarde Céleri Fruits	à	coque Soja Poisson Oeufs Crustaces Gluten Arachide Lait Mollusques
08	juin	2026
Salade	de	lentilles	(de	Champdivers)
Sauté	de	boeuf	aux	olives
Trottole	BIO	de	l'Ain	au	beurre
Comté	AOP	de	la	fruitière	de	Chevigny
Gourmandise	de	Suzie	(choco-noisette)
Pain	BIO
09	juin	2026
Salade	du	meunier
Falafel,	sauce	au	yaourt	(froide)
Courgettes	à	la	provençale	BIO
Saint	Môret	BIO
Pomme
Pain	BIO
11	juin	2026
Tarte	au	fromage
Blanc	de	poulet	(froid)
Salade	piémontaise
Fromage	blanc	BIO	d'Adèlle
Pastèque
Pain	BIO
12	juin	2026
Pate	de	campagne	&	petits	cornichons
Filet	de	colin	MSC	beurre	au	citron
Petits	pois	BIO
Mimolette
Moelleux	haricolat
Pain	complet	BIO	aux	graines


