PLANNING DU RESTAURANT SCOLAIRE DE GUILLIERS DU 2 au 13 Février 2026

Menus élaborés en concertation avec une diététicienne (sous réserve de la disponibilité des produits)
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Les plats proposés peuvent contenir les allergénes suivants : gluten, ceufs, arachide, lait, moutarde, celeri, soja, fruits a coques, sulfites, poisson, sésame,mollusques, crustacés, lupin.

Merci de vous rapprocher du chef de cuisine pour tout renseignement complémentaire.
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