Allergénes

Menu de la Semaine
Du 21 au 25 septembre 2026
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IOUtES les wandes DOVII‘\ES sont d orlglne France LaDEI Rouge

Lundi \ %\  Mardi Y% Mercredi %) Jeudi %) Vendredi
K o e o
Entrée Entrée Vi Entrée ' Entrée . Entrée
3, 6, . T : . k 3' 7' *
Samossa 2 10 Sardine a I'huile 4 Salade deriz |3, 10| ™ Betterave rouge 10 Melon
Plat 2 Plat Plat . Plat Plat
o N Wing sauce , ,
Tomate farcie/ Riz |3, 7, 3,7,| Poisson du jour .
Tajine végé blanche A , 4,7 | Galette saucisse | 11
sauce tomate 10 . , 10 Pates/légumes ;
Poélée de légumes
== Fromage . Fromage
* Saint-Paulin 7 * Kiri 7
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert
* *
Compote de Fromage blanc
P * Yaourt 7 * Fruit &e 7 Glace 7
fruits aux fruits
* Un fruit de saison est proposé a chaque goiiter -
, ., 5,7,| Compote + petit . a8 Pain + Gateau au
Lait + Céréales P ) P Gouter du Chef | 3,7 ! 7 4,7
11 Prince Vache qui rit yaourt

ETABLISSEMENT NATIONAL
DES PRODUITS DE L'AGRICULTURE ET DE LA MER

.AIT
MAISO

* Aide UE a destination des écoles

Les menus sont succeptibles d'évoluer en fonction des livraisons et des mesures anti-gaspillage de la cuisine




