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Menu de la Semaine
Du 20 au 24 avril 2026

Fruits a coque

acsame

Arachldes

Sulfnos

000@.00

Mou!ardo

Lupms

Mollusqucs

Lundi %, Mardi Y%, Mercredi Y%, Jeudi Vendredi Y%,
eo;)@ @‘@0 /‘Q;) é’@;) 3’0})
® (] e e
. Entrée @ Entrée @ Entrée Entrée @ Entrée @
F Feuilleté au adoi 3, Toast avecson |[4,6, - . 3,7, o 3,4,
3,7 Macedome ) . Carottes rapées Salade du Chef
fromage Mayonnaise 7,10| apéro surprise |7, 10 10 7,10
Plat ([ Plat @ @ Plat £ plat E plat £
Pomme de - Pique-niquedu |4,6 Tagliatelles au
Terre/Poivron 3,7 Chili con carne 7 g d T g 4,7 | Gratin de légumes | 3,7
: Chef 7,10 saumon
sauce Coco #2
Fromage Fromage
- Brie 7 Petit Louis 7
Dessert Dessert @ Dessert Dessert Dessert
Compote de -
P Flan 3,7 Glace 7 Yaourt 7 Fruit
pommes
Un fruit de saison est proposé a chaque goliter
= , Fromage blanc
Yaourt + 3,5, 1 Jus de fruit+ |56, ! 8 , @
i } e - + compote de 7 |Pain + chocolat Cake 3,7
Madeleine @ 7 barre céréale 11
pommes
Gluten crustacés Polssons

Label Rouge

Les menus sont succeptlbles d'évoluer en fonction des livraisons et des mesures anti-gaspillage de la cuisine



