
LUNDI 2 FÉVRIER MARDI 3 FÉVRIER JEUDI 5 FÉVRIER VENDREDI 6 FÉVRIER

Salami Feuilleté Œufs (o) Salade asiatique

parmentier de poisson (p) Rôti dinde / haricots beurre Blé / ratatouille
sauté nouilles chinoises / poulet 

légumes

fruit Banane compote Gâteau coco

农历新年
LUNDI 9 FÉVRIER MARDI 10 FÉVRIER JEUDI 12 FÉVRIER VENDREDI 13 FÉVRIER

LUNDI 16 FÉVRIER MARDI 17 FÉVRIER JEUDI 19 FÉVRIER VENDREDI 20 FÉVRIER

C’EST FINI

LUNDI 23 FÉVRIER JEUDI 26 FÉVRIER VENDREDI 27 FÉVRIER

Pâté (porc) Velouté de légumes Macédoine

Escalope de dinde / petits pois (porc) Saucisses / carottes vichy Bolognaise de légume

pomme Liégeois Yaourt sucré

Allergènes : Gluten (g), Œuf (o), Arachide (a), Poisson (p), lait (l), Soja (se), 
Mollusque (mo), Crevette ©, Fruits à coque (f), Céleri (ce), Sulfites (su), lupin (lu)

Les plats sont cuisinés sur place avec des produits locaux. Ajustements des menus suivants les livraisons.
Le fromage de brebis, les saloirs de Louis, Mazères-Lezons.
L’huile Nouste Ekilili à Gabat, Pays Basque.
Les œufs de Cocotte & nous à Aast, Pyrénées Atlantique
Les Lentilles, Fusilli, raviolis sont BIO de producteurs locaux Béarn, Pays Basque.

Menu FEVRIER 2026
Ecole UZOS

SONIA

Salade de confettis

Pâtes masquées / jambon (porc)

Surprise de SAN PANSAR

Menu carnaval
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