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Salami Feuilleté ‘;\é\ Gufs (o) [ Salade asiatique
Q - o . .
parmentier de poisson (p) Ré6ti dinde / haricots beurre é’é Blé / ratatouille satite noullle:s gpoiselpetlcs
4 légumes
fruit Banane compote ﬁ Gateau coco
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MARDI 10 FEVRIER VENDREDI 13 FEVRIER

VENDREDI 20 FEVRIER

CEST FINd

LUNDI 23 FEVRIER VENDREDI 27 FEVRIER
\é\ Macédoine

Paté (porc) Velouté de légumes

S '
Escalope de dinde / petits pois (porc) Saucisses / carottes vichy ,‘é"' Bolognaise de légume y"‘ -

Liégeois Yaourt sucré

pomme

Les plats sont cuisinés sur place avec des produits locaux. Ajustements des menus suivants les livraisons. ey

Le fromage de brebis, les saloirs de Louis, Mazéres-Lezons. 3 = ot
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L’huile Nouste Ekilili a Gabat, Pays Basque. m Q Y“*:} / ﬁ LE FRUITIER | f &
Les ceufs de Cocotte & nous a Aast, Pyrénées Atlantique ‘i —

Les Lentilles, Fusilli, raviolis sont BIO de producteurs locaux Béarn, Pays Basque. Allergénes : Gluten (g), GEuf (o), Arachide (a), Poisson (p), lait (I), Soja (se),
Mollusque (mo), Crevette ©, Fruits a coque (f), Céleri (ce), Sulfites (su), lupin (lu)
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