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BARBOTEU

RESTAURATION

Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
- Rillettes de thon, pain d: Potage maison ef = 3] s = e
Entrée mie e petteraves BIO vinaigrette | Chou fleur sauce cocktail Céleri rémoulade
Decilnon Blancs de poireaux =
s/porc, s/viande, .. t
végétarien vinaigrets
= = ‘_}- = ?;. H A =
Ty Sauté de poulet sauce S == : Fondant de volaille a la™— . -
Plat principal B diionnaise Chili sin Carne Jambonneau au jus Notmande Nuggets de poisson, citron
Déclinaison - =
s/porc, s/viande, Samossas aux legumes Steak végéetal au jus Lentilles a Ia Normande Nuggets de ble
végétarien
Accompagnement Purée de carottes Riz créole Pommes Dauphine P Pates BIO, fromage f\[ Haricots verts persillés
5 Créme dessert chocolat (i s s : A L e
Fromage / Laitage S BIO Y Mimolette “.¢ fiChanteneige BIO Vi Yaourt aux fruits Yusi Yaourt nature
Lait 2 : ~ = o =
; e . E .s%.| Cocktail de fruits au siro : . .
Dessert Palmiers feuilletés Eli Fruit de saison BIO @ fier P Donut Fruit de saison BIGE
Déclinaison
s/porc, s/viande,
végétarien
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
/N . . . b . . . \ . . . mit‘\//\’/ ‘E!
r:g_ﬂ/ Viande Bovine Francgaise ﬁ“' Produit en Occitanie = it meisen mAgnculture Biologique i;{ Lait collecté et transformé en France J,J France Agrimer
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ru{/- Viande Frangaise ou UE . -ﬁ: o
4 « Pour consulter les allergenes,
O ‘“u scannez notre QR CODE ».
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BARBOTEU
RESTAURATION
VEGEY
Lundi _ Mercredi Jeudi Vendredi
= Potage maison et = Salade verte

Entrée W Saucisson a l'ail Samossas aux legumes Salade parmentiére )
croltons
Déclinaison
s/porc, s/viande, CEufs durs
végétarien
-a_i.p
. ~ @ Tajine de boulettes = ) "~ Roulade de veau farcie ~| . .. . . =
Plat principal . J . . Tortilla . +* | Saucisse braisée Civet de seiches au Banyuls
d'agneau aux raisins secs sauce aux fines herbes
Dec""a'_so" Assortiment de léegumes et Galette boulgour pois ; o - 5 =
s/porc, s/viande, is chiche f taiing hich Saucisse végétale braisée Croq veggie
végétarien pois chiche fagon tajine chiches
= - == Mousseline de brocolis™ e = - =
Accompagnement Semoule Courgettes sauce piperade BIO Mijote de flageolets Riz pilaf
Aot ~a . I
Fromage / Laitage | .- Tomme noire ':::55’ Saint Nectaire AOP 1 Iw“' Vache picon Y™ Yaourt nature Crépe
Dessert Fd Fruit de saison BIO 1:5 Purée pomme banane BIO Madeleine coquille P¥ruit de saison BIO $&F r
48|
Déclinaison
s/porc, s/viande,
végétarien
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
\ . . . mit‘\//\’/ ‘E!
mAgrlculture Biologique want . Lait collecté et transformé en France JJ France Agrimer
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« Pour consulter les allergenes,
scannez notre QR CODE ».
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Menu du 15 au 21 décembre 2025

[ GUY \
BARBOTEU
RESTAURATION
N\ L5
\\‘:VEGC‘Q
_ Mardi Mercredi Repas de Noél Jeudi Repas Noél Vendredi
> Potage maison ef = o , = S
Entrée Salade coleslaw froﬁtons Paté en crolte Mousse de canard CEuf dur sauce cocktail
Déclinaison =
s/porc, s/viande, Feuilletée au fromage Mousse de noél
végétarien
s Terrine de poisson a la - =
Ty Steak végétal sauce 5 . p =| Fondant de volaille aux— :
Plat principal M Saucisse canelle maison sauce o . . : Croque Monsieur
Catalane [ épices de Noél -
beurre blanc '
Déclinaison -
s/porc, s/viande, Omelette Croq veggie Escalope végétale panée Pain fromager
végétarien
Accompagnement Ble au beurre Aux lentilles - It Pates BIO, fromage "f% Pommes Dauphine Salade verte
fait i - A2 g,
. e = s Nt {'5 : e
Fromage / Laitage f " Yaourt aromatisé Vs Mimolette 'Biiche du Pilat a la coupe | Chaource AOP a la coupe EBY;': Vache qui rit BIO '(:}‘}
Cookie BIO aux pépites de : o x| Etoile fondante aux fruits 2 = e = A .
Dessert 73 e ’5 ¢ P P Fruit de saison BIO =Y e Biiche de noél Yt LI€geois a la vanille
Déclinaison
s/porc, s/viande,
végétarien
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
% ' i itani it =
r;_i/ Viande Bovine Francgaise é{“' Produit en Occitanie = it meisen mAgnculture Biologique ﬁ; Lait collecté et transformé en France J,J France Agrimer
f:/- Viande Frangaise ou UE

« Pour consulter les allergenes,
scannez notre QR CODE ».
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GuY) Menu du 22 au 28 décembre 2025 <. -

RESTAURATION
Z
viGEY

_ Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
- : == . . Potage maison et = ; . . =
Entrée Taboulé @ Créme de foie e P Pates BIO légumiéres
crodtons
Déclinaison S
s/pore, s/viande, Salade d'artichauts
végétarien
. . =M _ Fondant de volaille sauce& Bl
Plat principal Crousti fromage Jambon blanc supérieur @ créme Cervelas campagnard
Déclinaison S
ce = . . X . p
s/pore, s/viande, Steal;vegefa! sauce Lentilles a la créme 25 décembre Nuggets de blé
végétarien AL
Accompagnement | Caroltes aux aromates A8 Pétes BIO t} Riz pilaf = Purée de butternut BIO rétie
ranst _E:]
h L;!\FT ~ - {alt i = = ' . Aait ¥ =
Fromage / Laitage f\ Camembert i Fromage rapé f\ “:{Saint Paulin BIO < f\/ Cantafrais
Dessert Compote de pommes BIO Poire au sirop léger Ptit fourré fraise Entremet chocolat
Déclinaison
s/porc, s/viande,
végétarien
Menus établis sous réserve des contraintes d'approvisionnement
‘ it
\4:::_';\/ Viande Bovine Francaise ﬁ“' Produit en Occitanie - Fait maison mAgriculture Biologique ﬁ;@ Lait collects et transformé en France ':J France Agrimer
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« Pour consulter les allergenes,
scannez notre QR CODE ».




