MENUS DU JOUR :

Controle diététicien par :

2 GVRS

Semaine 51 LES MARMITES DE CATHY
2025
Traiteur
Du 15 au 19 décembre 2025 Allergénes
L RiIIettg de porc/. / oe,uf dur DI Blé, poisson, crustacé et ceuf
U Filet de poisson pané \5@?/ Poisson et blé
N Poélée de légumes — I
D . .
: Creme vanille Lait
M Salade verte HVE Blé, ceuf et moutarde
Blé et soja
A Boulette de boeuf, sauce barbecue
. R pgum Ebly Bio Blé
Le bon pain D Compote bio
6LER(E_’.= | Omelette, sauce barbecue B¢, ceuf et lait
Prety E Blanquette de veau Sidiociav: BIé et lait
Engagés pour le bon R RiZ w110 P
c Fruit -
Poisson sauce blanquette BI&, poisson et lait
J MENU POUR LA PLANETE sameuroe | |
L B , . , BIOLOGIQUE u
E i) ) Macédoine de légumes
u NIVEAU 2 ¢ Pate Bio Blé
s . e 1é et lai
D Sauce Napolitaine et gruyére ple etlatt
I Yaourt au sucre de canne Lait
\ MENU DE NOEL
E | Patéen crolte Porc/ / terrine de saumon et salade composée HVE | gi¢ couf et lait
N Sauté de sot-I'y-laisse au foie gras et épice de Noél Blé et lait
D Gratin Dauphinois Lt et bid
. . alt e e
o 6';'; o Sapin de Noél au chocolat BIS, lait et Fac
Paupiette du Pécheur, sauce Armoricaine
CE BIé, poisson, lait et crustacé




