
  Menus Mai 2025   Végétarien = 

Lundi 05 
Betteraves vinaigrette 

Poisson Basquaise 
Tagliatelles 
Fromages 

Salade de fruit 

Mardi 06 
Radis beurre 

Escalope de porc 
Petit pois carotte 

Gouda 
Pomme au four 

Biscuit 

Mercredi 07 
Macédoine 

 Quiche pomme de terre/ 
fromage tartiflette 

Salade 
Crème chocolat 

Jeudi 08 
 
 
 

FÉRIÉ 

Vendredi 09 
Carottes râpées 

Escalope de dinde 
Quinoa gourmand 

Coulommiers 
Banane 

Lundi 12 
Choux vinaigrette 

Lasagne végétarienne 
Yaourt fraise  
Fruit à la demande

 

Mardi 13 
Saucisson beurre 
Cuisse de poulet 

Salsifis à la tomate 
Crème caramel maison 

Fruit 

Mercredi 14 
Céleri rémoulade 

Croissant au jambon 
Salade verte 

Bleu 
Pêche au sirop 

Biscuit 

Jeudi 15 
Friand au fromage / Salade 

verte 
Poisson pané 

Rie au curry/brocoli 
Yaourt mirabelle 

Biscuit 

Vendredi 16 
Tomates vinaigrette 

Steak 
Frites 

Camembert 
Glace 

Lundi 19 
Salade riz - thon 

Saucisse de Toulouse 
Lentilles  
Fromages 

kiwi 

Mardi 20 
Carottes râpées 

Paëlla maison 
St Paulin 

Salade de fruits 
 

Mercredi 21 
Sardine à l’huile 

Gaufre salé savoyarde/salade 
Petit suisse 

Fruits 
 

Jeudi 22 
Salade Piémontaise 

Sauté de bœuf 
Champignon / Carottes 

Chèvre  
Pommes 

Vendredi 23 
Céleri rémoulade 

Couscous de légumes 
Semoule/boulette thai 

Duo yaourt onctueux   
/ compote de pomme 

 Lundi 26  
Concombres vinaigrette 

Jambon braisé 
Purée de céleri 
Saint nectaire 

Poire sirop 

Mardi 27 
Salade de chèvre chaud 

Gratin de poisson 
Macaronis 

Bris 
Tarte Bourdaloue 

 

Mercredi 28 
Haricot vert vinaigrette 

Croque-monsieur 
Salade 

Crème vanille 
Poire 

Jeudi 29 

 
 

FÉRIÉ 

Vendredi 30 
 
 

Pas d’école 

  



Menus Juin 2025   Végétarien = 
 

Lundi 02 
Brocolis vinaigrette 

Brandade de poissons 
Chèvre  

Prune 

Mardi 03 
Maquereau à la moutarde 

Escalope de porc 
Assortiment de céréales  

/ Tomates provençales 
Duo yaourt onctueux   

/ fraises 

Mercredi 04 
Chou-fleur mimosa 
Pizza végétarienne 

Salade verte 
Fromages 

Fruit à la demande 

  Jeudi 05 
Melon 

Sauté de dinde 
Blé 

Glace 
 

Vendredi 06 
Tomates / Mozzarella 

Escalope milanaise 
Pâtes 

Tiramisu au chocolat 
 
 

Lundi 09  
 
 

FÉRIÉ 

Mardi 10 
Tomates / Féta 

Cordon bleu 
Mousseline de patates 

douces 
Semoule au lait 

Mercredi 11 
Concombres à la crème 
Gratin de coquillettes 

Jambon blanc 
Yaourt à la fraise  

Fruit 

Jeudi 12 
Sardine à la tomate 

Steak 
Ratatouille / Riz 

Faisselle de Chèvre  
Abricot 

Vendredi 13 
Melon 

Nuggets de blé 
Ecrasé de pomme de terre 

Fromage 
Crumble pommes fraises 

Lundi 16 
Salade thon / avocat / 

tomate 
Filet cabillaud 

Courgettes / Tortis 
Fromages 
Nectarine  

Mardi 17 
Radis beurre 

Parmentier lentilles - patates 
douces 

Yaourt aux fruits  
Pêche 

Mercredi 18 
Tomates vinaigrette 

Kebab dinde 
Frites 

Salade verte 
Mousse chocolat 

Jeudi 19 
Pâté marmite 

Sauté de bœuf  
Semoule aux carottes 

Brie 
Prune 

Vendredi 20 
Céleri rémoulade 

Chipolatas  
Haricots blancs 

Yaourt à la pêche  

Lundi 23 
Macédoine de légumes 

Filet de lieu 
Riz 

Fromages 
Fruit 

Mardi 24 
Concombres vinaigrette 

Sauté de dinde 
Pommes noisette 

Duo yaourt onctueux   / 
compote de pommes 

 

Mercredi 25 
Tomates vinaigrette 

Panini chorizo 
Salade verte 

Fromage 
Ananas au sirop 

 

Jeudi 26 
Haricots verts vinaigrette 

Omelette pomme de terre - 
Emmental 

Salade verte 
Pomme 

Vendredi 27 
Melon 

Escalope de porc 
Carottes vichy  

Fromage 
Riz au lait 

       
 



   Menus Juin - Juillet 2025   Végétarien = 
 

Lundi 30 
Tomate mozzarella 

Rougail saucisse 
Riz 

Yaourt onctueux   
Confiture de fraise 

Mardi 1 
Melon 

Boulette de blé thai sauce 
tomate 

Gratin dauphinois 
Fromages 

Fruit 
 

Mercredi 2 
Sardine au beurre 
Pâte à la carbonara 

Salade 
Clafoutis 

Jeudi 3 
Carottes râpés 
Poisson pané 
Ratatouille 
Fromages 

Fruit 

Vendredi 4 
REPAS 

SURPRISE 
DE FIN 
D’ANNEE 

     
 


