Etablis par M. HORTA Luigi

MENUS DU 02 FEVRIER AU 27 FEVRIER 2026

Viandes frangaises

Lundi 02 Février

Mardi 03 Février

Mercredi 04 Février

Jeudi 05 Février

Vendredi 06 Février

Carottes rapées
Poisson pané
Pates
Salade de fruits

X/
L X4

Salade de pommes de terre
Saucisses végétales
Petits pois et carottes
Créme dessert

Toast a la rillettes de thon
Coéte de porc
Fondue de poireaux
Pain perdu

Crépes au fromage
Emincé de beeuf au curry
Coquillettes
Péche au sirop nappage au
chocolat

Soupe
Poisson blanc sauce Aurore
Semoule aux carottes
Cookies

Lundi 09 Février

Mardi 10 Février

Mercredi 11 Février

Jeudi 12 Février

Vendredi 13 Février

Médaillon de surimi
Escalope de poulet
Riz basmati
Cocktail de fruit

Salade de lentilles
Paupiette
Epinards a la créme
Liégeois

Velouté

Hot-dog

Potatoes
Glaces

7
o

Canapé a la mousse de betterave
Quiche
Salade verte
Compote

Taboulé
Poisson aux épices douces
Purée de panais
Clafoutis

Lundi 16 Février

Mardi 17 Février

Mercredi 18 Février

Jeudi 19 Février

Vendredi 20 Février

Lundi 23 Février

Mardi 24 Février

Mercredi 25 Février

Jeudi 26 Février

Vendredi 27 Février

Salade de riz
Saucisses fumées
Poélées haricots verts et
lardons
Compote de poire

Charcuterie et cornichons
Pizza du chef
Yaourt bio
Spéculoos

7
A X4

Macédoine
Tartiflette végétarienne
Salade verte
Poire au sirop

Soupe
Spaghetti a la bolognaise
Tarte fine aux fruits

Salade de perles
Poisson sauce citron
Butternut rotie au miel
Pomme au four

Sous réserve de modifications...
*» Menus végétariens




