Scolaires Hauts d'Anjou CHAMPIGNE

DE RESTAURATION

Semaine 36 du lundi 31 ao(t au vendredi 4 septembre 2026

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

11 11
[ 11
11 11
Taboulé | | Carottes rapées vinaigrette | | Radis beurre
[ 11
11 11
11 )

1
1
1
1
1
1
i
. B I a7 .
2 &y
1
1
1
1
1
1
1
1
-

Concombre BIO a la creme Tomates BIO vinaigrette

S
Filet de colin FME sauce

beurre blanc
£

]

] 1
| Aiguillettes de poulet sauce |
! provencale i
| ol 1
] 1
]

1.

=t

Emincés de dinde BIO sauce |
tex mex |

!

1

I
I
I
Hachis végétarien CE2 * |
I
I
I

Lentilles CE2, purée de pdt CE2

Poélée de légumes Riz camarguais IGP

: Pdt CE2, haricots verts CE2, panais, navet, _l ] B ° -
| oinon, carottes I Ik @il
m """""""""""""""""""""""""" T TTTTTTTTTTTTTTTTTR T TTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTS
1 [ I
! Chanteneige BIO Camembert ! " Petit suisse sucré ! Carré de l'est
] 1 [ I
e ! [ !
I e e B ittt L R e
] 1 [ [
] 1 1 [ 1
: : : ¥ 5
! Entremets pistache I} Purée de pomme abricot BIO | | H Fruit de saison N Maestro au chocolat
] 1 1 [ I
] 1 1 [ 1 :
] 1 1 [ [
[P o I S P e A EEEE S S L S S S S S SE S SIS E S e e e I I S S
[} (I 1 [ (I
1 | 1 1 11
: ¥ : ¥ 5
! Fruit de saison ! Barre bretonne ! b Velouté aux fruits ! Purée de fruits
[} (I 1 [ (I
1 | 1 1 11
e | [ RE——
& B C
Indication A'% Label Rouge g-? Produit Bleu Blanc E Produit biologique /3 e
s . £
Repas végétarien géographique Ceeur :
protégée f:_\ Plat élaboré par nos chefs @ Filiere marine Produit AOP/AOC i
* plats composés ® Plat contenant du porc engagée £

i - Origine U.E.
q«é‘;ﬁ R Sl
BSs
| e
=,

Sl
=/




Scolaires Hauts d'Anjou CHAMPIGNE

.Sem
& v

Céleri remoulade

Melon

MERCREDI

aine 37 du lundi 7 septembre au vendredi 11 septembre 2026

JEUDI

DE RESTAURATION
| o0t fPiRTAEEY ProxiHITE |

VENDREDI
Salade composée

S
= fa

Concombre BIO vinaigrette

e e - ;
: ! : N & =
! Filet de poisson meuniére FME ! P ol !'1 Normandin de veau sauce ! | Mitonné de bceuf sauce aux
! . || Tortelinis végétariennes BIO ! " | !
! + citron ] ! " fromagére ! carottes
[} 1 [} . I
I 1 [ I
] 1 [ I
) 1 11 ]
S
e 5
| = | 1 —
! Petits pois ] ! H Blé BIO Julienne de légumes BIO
i i i i
i i i i
: : : Plat complet : : : : Carottes, céleri,courgette
T T T E T | T T E T E B - . | B T
i i i i L
! Emmental pré-découpé b Coulommiers ! H Yaourt sucré BIO . Buchette de chévre
] [ 1 [ [
M 41 e A e J 1
B 5 arTTTTTT T T T T T T T T T B T ar |
i i i i L o
: i de sai | . ! § . | .
I Fruit de saison 1 Creme a la praline I 11 Ananas au sirop 1+ Gateau au yaourt maison
] 1 1 [ I
] 1 : 1 [ I :
] [ 1 [ [
e e e e e e e L | D e e e L Lo
I 110 ~ ar o
1 (I 1 [ (I
: 5 : ¥ 5
| Fromage blanc aromatisé | | Riz au lait i il Brie | Fruit de saison
[} I 1 [ I
1 I : 1 [ I :
[} (I 1 [ (I
O R N O B
3 C
Indication gj@ Label Rouge é.f"’;’y Produit Bleu Blanc E e
Repas végétarien géographique Coeur :
protégée /3, Plat élaboré par nos chefs Filiere marine Produit AOP/AOC i
* plats composés ® Plat contenant du porc engagée .

% &; ) Origle U.E.
[
el ;
i = <
=



Piémontaise végétarienne

Pdt CE2, ceuf, comichon, tomate, mayonnaise

R

Chipolatas LR sauce aux B
épices ®

Scolaires Hauts d'Anjou CHAMPIGNE

Semaine 38 du lundi 14 septembre au vendredi 18 septembre 2026

MARDI

Taboulé

Tomates BIO vinaigrette

Courgette a l'ail

Yaourt sucré

MERCREDI

JEUDI

F===m—————-————————-—-—%
I

I

| Brandade de poisson FME *
I

I

I

I

]

Fommm e
I

I

I -

I

I

;

: Plat complet
o _CCCCC
i

I Mimolette pré-découpée
R
I

I

i

| Purée pomme fraise

i

I

ey Sy

DE RESTAURATION
| GouT FPARTAGEY ProxiHiTr |

VENDREDI

Persillade de pdt

Cervelas ®
% :
% L
Sauté de dinde BBC sauce
basquaise

Semoule BIO

o)
@
=
=
s
o
<.
"

Repas végétarien

* plats composés

TN

L oo :
S
=

! Indication
3 géographique
protégée

® Plat contenant du porc

Origine U.E.

QA’Q Label Rouge

/Al Plat élaboré par nos chefs
2

"~ Produit Bleu Blanc
Ceeur
Filiere marine
engagée

Produit AOP/AOC

“— =0 A



Scolaires Hauts d'Anjou CHAMPIGNE

>

DE RESTAURATION
| GouT FPARTAGEY ProxiHiTr |

Semaine 39 du lundi 21 septembre au vendredi 25 septembre 2026 o=

&3&;
MARDI MERCREDI JEUDI S \/ENDRED

! ¥ & o
CEufs durs mayonnaise i i i Salade picorette i Endives vinaigrette
i i |
o

Salade coleslaw Salade napoli

Carotte BIO, chou blanc BIO, mayonnaise Tortis HVE, tomate, fromage, vinaigrette

Boulettes de riz fagon thai

= E ‘_/E“

Purée de patate douce BIO Petits pois BIO frangais Brunoise provencale

Tomate, courgette, aubergine, oignon, poivron

o
(]
Q
=r
@
)
=
@,
=
o
°

1
1
1
Fruit de saison i
!
1

e
O Indication gj@ Label Rouge %’f Produit Bleu Blanc E

géographique Coeur

Repas végétarien

protégée 7%, Plat élaboré par nos chefs Filiere marine
i
* plats composés ® Plat contenant du porc engagée

% &; ) Origle U.E.
B %
[l = :
Vo =), Lt
=,

Produit AOP/AOC

“— =0 A




Scolaires Hauts d'Anjou CHAMPIGNE

__Semaine 40 du lundi 28 septembre au vendredi 2 octobre 2026

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

T pEn T 1 \ar
= & i | o
Pates au pesto 1 Salade italienne ! H Accras de morue ] Salade coleslaw
J ] i |
i i [ ~
Melon ! Taboulé ! I 1 Concombre BIO vinaigrette | Paté de foie + cornichon ®
i i i |
1 1 [ I
] 1 [ I
1 1 [ I
e U B
TTTTTTTTTTTTSARIG T H"'""""""""?‘;" e
Sauté de beeuf BIO sauce Pates BIO a la carbonara * ® Sauté de poulet sauce curry

-
1 1
| |
[ Crépe emmental * !

tomate ! P !

1 1

! :

1

Pt e R e - 3
L
| X |
Salade verte HVE * ! " - ! Gratin de brocolis BIO
i i i
i i |
: : : Plat complet : Brocolis BIO, pdt, fromage
T T E T E AqA FTTTTTT T T T T s A
i i i
Madame Loik BIO ! H Coulommiers ! Gouda pré-découpé
1 [ I

_________________________ R [ O
e b B ittt
1 1 [
1 1 [
i i . . i i
| Purée de pomme banane BIO Fruit de saison 1 Vi Entremets au caramel
] 1 1 [
] 1 1 [
] 1 1 [
) 1 [} 11
I ] T TTTTTT T T T T m ey [TTTT T e I B
1 I 1 [
[} I 1 [
! ! ) i i g q
I Donuts | Mousse citron | 1 Fruit de saison
[} I 1 [
1 I 1 [
[} I 1 [
[} L | D e e e L D
C 1 -
: P & Indication QA:@ Label Rouge %’V Produit Bleu Blanc E e
= Repas végétarien : géographique Coeur . :
; : protégée -3, Plat élaboré par nos chefs Filiere marine L Produit AOP/AOC i
* plats composés ® Plat contenant du porc engagée .
‘—\e S Origine U.E.



Scolaires Hauts d'Anjou CHAMPIGNE CE

DE RESTAURATION

Semaine 41 du lundi 5 octobre au vendredi 9 octobre 2026

LUNDI MARDI MERCREDI @gj’g JEUDI VENDREDI

1 1

1 1

1 1
Betteraves vinaigrette | Salade de pates au poulet | Salade lorette
1 1
1 1

Salade du pécheur

Pdt CE2, thon FME, persil, mayonnaise@

Paté de campagne ®

Duo de haricots CE2

1
1

Emmental pré-découpé ! Camembert
1

(7]
&
=
I}
)

Purée pomme poire BIO

Fruit de saison

Indication gj@ Label Rouge ﬁ"’ﬁ Produit Bleu Blanc E Produit biologique \ :
Repas végétarien géOgTa?hique Coeur *ﬁ' :
protégée f; Plat élaboré par nos chefs Filiere marine Produit AOP/AOC i
* plats composés ® Plat contenant du porc engagée .
G S Origine U.E.
| ) e

A




DE RESTAURATION

'Eg)%mmE Scolaires Hauts d'Anjou CHAMPIGNE

GOUT
/ Semaine 42 du lundi 12 octobre au vendredi 16 octobre 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salé Epicé . _ Sucré Acidulé

PARTAGE PR0xIHITE

| U |
| 1
| U |
Duo de crudités | Carottes rapées vinaigrette | |
| 1
| U |

Galette de lentilles et de
boulgour

Semoule au lait Fruit de saison

@
Indication gj‘@ Label Rouge #‘f Produit Bleu Blanc E Produit biologique {

f 3 < . 5
Repas végétarien O géographique Ceeur
protégee _i-+-Plat élaboré par nos chefs Filiere marine

® Plat contenant du porc engagée

Produit AOP/AOC

* plats composés

S\ : M . 9 Origine U.E.



Scolaires Hauts d'Anjou CHAMPIGNE

Semaine 43 du lundi 19 octobre au vendredi 23 octobre 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

T i P I O i
: ! = i !
I Croisillon aux champignons | Salade carpates ® ! e Céleri vinaigrette ]
i i i i |
T & [ I 1
I 1 1 [} }
P . Betteravi thon FME —
| Macédoine de légumes BIO | etieraves au tho ! " Feuilleté au fromage !
| i vinaigrette i [ i
1 1 1 [} }
I I I [} I
I I @ [} [} I
I I I [} I
! ! VNS B SN
| Marmitte d FME i - = ¥ -
rmi mon . )

! armitte de saumo ! Tartiflette * ® ! | | Roti de veau sauce moutarde

| sauce a la créme ! ! i

I I . I [}

[} l (S 1 [}

: : Pdt CE2, lardons, fromage g&‘ : : :

Pennes BIO Salade verte HVE *

Coupelle de fruits au sirop

DE RESTAURATION

VENDREDI

Salade vendéenne

Salade coleslaw

Carotte BIO, chou blanc BIO, mayonnaise

Couscous végétarien *

boulette végétale

Fruit de saison

Semoule BIO, légumes couscous, saucisse végétale,

Indication gj@ Label Rouge oﬁ”;’y Produit Bleu Blanc E Produit biologique \ :
Repas végétarien génga?hique Coeur *ﬁ' :
protégée f; Plat élaboré par nos chefs Filiere marine Produit AOP/AOC i
* plats composés ® Plat contenant du porc engagée .
q/c’(%;‘— @ Or[.l',.
RS =y

e



Scolaires Hauts d'Anjou CHAMPIGNE

DE RESTAURATION
| cour FRARTAGEY FroxiHiTE |

Semaine 44 du lundi 26 octobre au vendredi 3.Qroctobre 2026

LUNDI MARDI

VENDREDI

| = i i a =
! Persillade de pdt ] Jambon blanc ® i N Salade capri ® ] Salade carnaval
) I 1 [ I
1 1 1 [ I
L e ] D L ]
= | 2 ] THE &
B - 1 1 1 T
] N N ] z . . 1 [ . 1 .z
! Concombre BIO a la créme ! Carottes rapées BIO vinaigrette ! i CEufs durs BIO mayonnaise ! Duo de crudités
] 1 1 [ I
i i i i i
: : : : : : Carottes BIO, céleri BIO, vinaigrette
4 gy 0 -

Gratin de coquillettes BIO au |
jambon * ® i

1

1

|

/l
Filet de colin FME sauce

1

1

:

i orientale

1

' =)
1

1

P

T

Steak haché + ketchup

- Frites Petits pois BIO

] [ 1 [
1 11 1 1
| Mimolette pré-découpée | | Camembert | Chanteneige BIO i Edam pré-découpé
] 1 1 I
S I I U
Tttt i T T TR T T TTTTTTTTTTTTTTTTTIAG Lo
I I I Ty <3
| i i |
! Fruit de saison ! Purée pomme fraise ! Entremets vanille I Moelleux aux pommes maison
] 1 1 I
] 1 1 I
] 1 1 I
R e e e i S e S e -y
[} I 1 I
1 I 1 I
i | i |
! Marbré | Maestro au chocolat ! Fruit de saison | Purée de fruits
[} I 1 I
1 I 1 I
[} I 1 I
3 C
O Indication gj@ Label Rouge og"[-j Produit Bleu Blanc E Produit biologique \ e
Repas végétarien ¥ géographique Coeur e :
protégée -5 Plat élaboré par nos chefs Filiere marine Produit AOP/AOC i
* plats composés ® Plat contenant du porc S engagée .

S Origine U.E.
L oo
S .
== *




