Scolaires - Hauts d'Anjou

Semaine 18 du lundi 27 avril au vendredi.l mai 2026
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Scolaires - Hauts d'Anjou OCEA

RESTAURATION

Semaine 19 du lundi 4 mai au vendredi 8 mai 2026
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Scolaires - Hauts d'Anjou

DE RESTAURATION

Semaine 20 du lundi 11 mai au vendredi 15 mai 2026
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Semaine 21 du lundi 18 mai au vendredi 22 mai 2026
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Scolaires - Hauts d'Anjou

Semaine 22 du lundi 25 mai au vendredi 29 mai 2026
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Scolaires - Hauts d'Anjou

Semaine 23 du lundi 1 juin au vendredi 5 juin 2026
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Scolaires - Hauts d'Anjou

MARDI

Crépe au fromage

Palet maraicher + ketchup
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Semaine 24 du lundi 8 juin au vendredi 12 juin 2026
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Salade italienne

Tomate, mozzarella, herbe, citron, huile d'olives

Filet de poulet sauce brune
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Scolaires - Hauts d'Anjou

% MARDI

Salade piémontaise
végétarienne

Pdt CE2, ceuf dur CE2, tomate, oignon, comichon, mayonnaise
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Semaine 25 du lundi 15 juin au vendredi 19 juin 2026
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Salade a la provencale
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Scolaires - Hauts d'Anjou

Semaine 26 du lundi 22 juin au vendredi 26 juin 2026
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Semaine 27 du lundi 29 juin au vendredi 3 juillet 2026
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